DECRETO N° 39.688 DE 30 AGOSTO DE 1999.

Regulamenta a Lei n° 10.691, de 09 de
janeiro de 1996, que dispbée sobre a
inspecgao e fiscalizagcdo dos produtos
de origem animal no Estado do Rio
Grande do Sul.

O GOVERNADOR DO ESTADO DO RIO GRANDE
DO SUL, no uso de atribuicdo que lhe confere o artigo 82, inciso V, da Constituigdo do
Estado, e tendo em vista o disposto no artigo 6° da Lei n® 10.691, de 09 de janeiro de
1996, que dispoe sobre a inspecao e fiscalizagdo dos produtos de origem animal no
Estado do Rio Grande do Sul,

DECRETA:

REGULAMENTO DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

TITULO 1

DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - O presente Regulamento estatui as normas que
regulam, em todo o territério do Estado do Rio Grande do Sul, a inspecdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal.

Paragrafo nico - E inerente a inspecdo regulamentada
por este Decreto a fiscalizacdo correspondente.

Art. 2°- Ficam sujeitos a inspe¢do e reinspe¢do previstas
neste Regulamento todos os produtos de origem animal, seus subprodutos e derivados.

§ 1° - A inspegdo a que se refere o presente artigo abran-
ge, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspecdo “ante” e “post-mortem” dos
animais, o recebimento, manipulacao, transformacao, elaboragdo, preparo, conservagao,
acondicionamento, embalagem, deposito, rotulagem, transito € consumo de quaisquer
produtos e subprodutos, adicionados ou nao de vegetais, destinados ou nao a alimenta-
¢ao humana.



§ 2° - A inspegdo abrange também os produtos afins tais
como: coagulantes, condimentos, corantes, conservadores antioxidantes, fermentos e
outros usados na industria de produtos de origem animal.

Art. 3° - A inspecdo a que se refere o artigo anterior ¢ pri-
vativa da Coordenadoria de Inspecdo Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem
Animal - CISPOA, do Departamento de Producdo Animal - DPA, da Secretaria da
Agricultura e Abastecimento - SAA, ou do 6rgdo que vier a substitui-lo, sempre que se
tratar de produtos destinados ao comércio intermunicipal, sem prejuizo do disposto no
paragrafo 1° do artigo 2° da Lein® 10.691, de 09 de janeiro de 1996.

Art. 4° - A inspecdo de que trata o presente Regulamento
sera realizada:

I - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-
primas, destinadas ao preparo de produtos de origem animal;

IT - nos estabelecimentos que recebem, abatem ou indus-
trializam as diferentes espécies de animais de agougue, entendidas como tais as fixadas
neste Regulamento;

IIT - nos estabelecimentos que recebem o leite e seus deri-
vados para beneficiamento ou industrializagao;

IV - nos estabelecimentos que recebem o pescado para
distribui¢do ou industrializacao;

V - nos estabelecimentos que recebem e distribuem para
consumo animais considerados de caga;

VI- nos estabelecimentos que produzem ou recebem mel e
cera de abelha para beneficiamento ou distribuigao;

VII - nos estabelecimentos que produzem ou recebem
ovos, para distribuicdo em natureza, ou para industrializacao;

VIII - nas vias publicas e rodovias, em relacdo ao transito
de produtos, subprodutos e matérias primas de origem animal;

IX - nos estabelecimentos localizados nos centros de con-
sumo que recebem, beneficiam, industrializam e distribuem, no todo ou em parte, matéri-
as-primas e produtos de origem animal procedentes de outros municipios, diretamente de
estabelecimentos registrados ou relacionados ou de propriedades rurais;

X - nos portos maritimos e fluviais € nos postos de frontei-
ra.

Art. 5° - A concessdo de registro ¢ a realizacdo de inspe-
cao pela CISPOA isenta o estabelecimento de qualquer outra fiscalizacdo sanitaria, esta-
dual ou municipal.



Art. 6° - Entende-se por estabelecimento de produtos de
origem animal, para efeito do presente Regulamento, qualquer instalagdo ou local nos
quais sdo abatidos ou industrializados animais, bem como onde sio recebidos, manipula-
dos, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados,
acondicionados, embalados e rotulados com finalidade industrial ou comercial, todos os
produtos de origem animal, seus subprodutos e derivados.

Art. 7° - A mspecdo da CISPOA se estende as casas ata-
cadistas e varejistas, em carater supletivo, sem prejuizo da fiscalizagdo sanitaria local, e
tera por objetivo:

I - reinspecionar produtos de origem animal, destinados ao
comércio intermunicipal;

IT - verificar se existem produtos de origem animal, proce-
dentes de outros municipios, que ndo foram inspecionados nos postos de origem ou
quando o tenham sido, infrinjam dispositivos deste Regulamento.

Art. 8° - O presente Regulamento e atos complementares
que venham a ser baixados serdo executados em todo o territorio estadual, podendo os
Municipios expedir legislacdo propria, desde que nao colida com a legislagao federal e
estadual vigentes.

Paragrafo unico - A inspecdo industrial sanitaria em esta-
belecimentos de produtos de origem animal que fazem comércio municipal, reger-se-a
pelo presente Regulamento, desde que os municipios ndo disponham de legislagao pro-
pria.

Art. 9° - A Inspecdo Estadual sera instalada em carater
permanente ou periddico.

§ 1° - Terdo Inspecao Estadual permanente os estabeleci-
mentos de carnes e derivados que abatem ou abatem e industrializam as diferentes es-
pécies de animais, e outros que se julgar necessario.

§ 2° - Os estabelecimentos nao enquadrados no paragrafo
anterior terdo Inspe¢do Estadual periddica, a juizo da CISPOA.

Art. 10 - A inspecdo industrial e sanitdria de produtos de
origem animal, a cargo da CISPOA, abrange:

I - a higiene geral dos estabelecimentos registrados ou re-
lacionados;



IT - a captagdo, canalizacdo, deposito, tratamento e distri-
buicdo de agua de abastecimento, bem como a captacdo, distribuigdo e tratamento das
aguas residuais e dejetos;

III - o funcionamento dos estabelecimentos;
IV- 0 exame “ante” e “post-mortem” dos animais;

V - as fases de recebimento, elaboragdo, manipulacao,
preparo, acondicionamento, conservagdo, transporte e depdsito de todos os produtos e
subprodutos de origem animal e suas matérias-primas, adicionadas ou ndo de vegetais;

VI - aembalagem e rotulagem de produtos e subprodutos;

VII - a classificacdo de produtos e subprodutos, de acordo
com os tipos e padrdes previstos em normas especificas;

VIII - os exames tecnologicos, microbioldgicos, histopa-
tologicos, fisico-quimicos e toxicologicos das matérias-primas e produtos, quando for o
caso;

IX - os produtos e subprodutos existentes nos mercados
de consumo, para efeito de verificagdo do cumprimento das medidas estabelecidas no
presente Regulamento;

X - as matérias-primas nas fontes produtoras e intermedia-
rias, bem como em transito nos portos fluviais, nos postos de fronteira estaduais e nas
vias publicas e rodovias;

XI - os meios de transporte de animais vivos € produtos
derivados e suas matérias-primas, destinados a alimentacao humana.

Art. 11 — O comércio intermunicipal podera ser realizado
somente pelos estabelecimentos sob inspec¢ao estadual, que atendam as disposicdes do
presente Regulamento.

Art. 12 - Nos estabelecimentos de carnes e derivados sob
inspecdo da CISPOA, a entrada de matérias-primas sob fiscalizacdo municipal so6 € per-
mitida a juizo da mesma Coordenadoria.

Art. 13 - Os estabelecimentos registrados, que também
preparam subprodutos ndo destinados a alimentacdo humana, somente podem receber
matérias-primas de locais ndo fiscalizados, quando acompanhados de certificados sanita-
rios da Divisdo de Fiscalizacdo e Defesa Sanitdria Animal - DFDSA, do Departamento
de Producao Animal da Secretaria da Agricultura e Abastecimento.

Art. 14 - Os servidores incumbidos da execucdo do pre-
sente Regulamento terdo carteira de identidade funcional fornecida pela SAA.
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Paragrafo tunico - Os servidores referidos no “caput

deste artigo, no exercicio de suas funcdes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional,

identificando-se.

mal abrangem:

TITULO I1

CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 15 - Os estabelecimentos de produtos de origem ani-

I - os de carne e derivados;

II - os de leite e derivados;

III - os de pescado e derivados;
IV- os de ovos e derivados;

V - os de mel e cera de abelhas e seus derivados.

Paragrafo unico - A simples designacao "estabelecimento"

abrange todos os tipos e modalidades de estabelecimentos previstos na classificacdo do

presente Regulamento.

CAPITULO 1

ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

classificados em:

Art. 16 - Os estabelecimentos de carnes e derivados sao

I - matadouros-frigorificos;

IT - fabricas de conservas de produtos carneos;
III - fabricas de produtos suinos;

IV- entrepostos de carnes e derivados;

V - fabricas de produtos ndo comestiveis;

VI - matadouros de aves e pequenos animais;
VII - entrepostos-frigorificos;

VIII - fabrica de produtos gordurosos.
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§ 1° - Entende-se por "matadouro-frigorifico" o estabele-
cimento dotado de instalagcdes completas e equipamento adequado para o abate, mani-
pulagdo, elaboragao, preparo e conservacao das espécies de animais sob variadas formas,
com aproveitamento completo, racional e perfeito de subprodutos ndo comestiveis, de-
vendo possuir instalagdes de frio industrial.

§ 2° - Entende-se por "fabrica de conservas de produtos
carneos" o estabelecimento que industrializa a carne de variadas espécies de animais,
sendo dotado de instalagdes de frio industrial e aparelhagem adequada para o seu funcio-
namento.

§ 3° - Entende-se por "fabrica de produtos suinos" o esta-
belecimento que dispde de sala de matanca e demais dependéncias, industrializa animais
da espécie suina e, em escala estritamente necessaria aos seus trabalhos, animais de ou-
tras espécies, dispondo de instalagdes de frio industrial e aparelhagem adequada para o
seu funcionamento.

§ 4° - Entende-se por "entreposto de carnes e derivados" o
estabelecimento destinado ao recebimento, guarda, conservagdo, manipulacdo, acondi-
cionamento e distribuicdo de carnes frigorificadas das diversas espécies de acougue e
outros produtos animais, dispondo ou ndo de dependéncias anexas para a industrializa-
¢do, atendidas as exigéncias necessarias, a juizo da CISPOA.

§ 5° - Entende-se por "fabrica de produtos ndo comesti-
veis" o estabelecimento que manipula matérias-primas e residuos de animais de varias
procedéncias, para o preparo exclusivo de produtos ndo utilizados na alimentagao hu-
mana.

§ 6° - Entende-se por "matadouro de aves e pequenos ani-
mais" o estabelecimento dotado de instalagdes para o abate e industrializacdo de aves,
coelhos e demais animais cuja exploracdo e consumo sejam permitidos, devendo dispor
de frio industrial e de instalagdes para o aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis,
a juizo da CISPOA.

§ 7° - Entende-se por "entreposto-frigorifico" o estabele-
cimento destinado exclusivamente a estocagem de produtos de origem animal pelo em-
prego de frio industrial.

§ 8° - Entende-se por “fabrica de produtos gordurosos” o
estabelecimento destinado exclusivamente ao preparo de gorduras, excluida a manteiga,
adicionadas ou nao de matérias primas de origem vegetal.



Art. 17 - As fabricas de conservas e as fabricas de produ-
tos suinos, registradas na CISPOA, poderdo fornecer carnes frigorificadas aos mercados
de consumo.

Art. 18 - A simples designacao "produto", “subproduto”,
"mercadoria" ou "género" significa, para efeito do presente Regulamento, que se trata de
"produto ou matéria-prima de origem animal".

Art. 19 - Por "produtos céarneos" entende-se as massas
musculares maturadas e demais tecidos que as acompanham, incluindo ou ndo a base
Ossea correspondente, procedentes de animais abatidos sob inspecao veterinaria.

§ 1° - Quando destinada a elaboragdo de conservas em ge-
ral, por "carne" (matéria-prima) deve se entender as massas musculares, despojadas de
gorduras, aponevroses, vasos, ganglios, tendoes € 0ssos.

§ 2° - Consideram-se "mitdos" os o6rgdos e as visceras dos
animais , usados na alimentacdo humana (miolos, linguas, coragdo, figado, rins, rumem,
reticulo), além dos mocotos e rabada.

Art. 20 - O animal abatido, formado das massas muscula-
res e 0ssos, desprovido da cabeca, mocotos, cauda, couro, 6rgaos e visceras toraxicas €
abdominais, tecnicamente preparados, constitui a "carcaga".

§ 1° - Nos suinos a "carcaga" pode ou ndo incluir o couro,
cabega e pés.

§ 2° - A "carcaga" dividida ao longo da coluna vertebral
da origem as "meias carcacas" que, subdivididas por um corte entre duas costelas, varia-
vel segundo habitos regionais, constituem os "quartos" anteriores ou dianteiros e poste-
riores ou traseiros.

CAPITULO 11
ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS
Art. 21 - Os estabelecimentos de leite e derivados sdo as-
sim classificados e definidos:
I - propriedades leiteiras;
II - posto de refrigeracao;

III - estabelecimento industrial.
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§ 1° - Entende-se por “propriedades leiteiras” os estabele-
cimentos localizados em zona rural ou suburbana, destinados a producao de leite, que
sera beneficiado ou industrializado em estabelecimentos registrados no o6rgao oficial
competente.

§ 2° - Entende-se por “posto de refrigeracdo” o estabele-
cimento intermediario entre as propriedades leiteiras e os estabelecimentos industriais,
destinados ao recebimento de leite para deposito, por curto tempo, refrigeragdo e trans-
porte imediato aos estabelecimentos industriais registrados.

§ 3° - Entende-se por “estabelecimento industrial” o esta-
belecimento destinado ao recebimento de leite para beneficiamento, manipulagdo, con-
servagdo, fabricagdo, maturacao, embalagem, acondicionamento, rotulagem e expedi¢dao
definidos como:

I - “usina de beneficiamento de leite”, assim denominado o
estabelecimento que tem por finalidade principal receber, filtrar, beneficiar e acondicionar
higienicamente o leite destinado diretamente ao consumo publico;

II - “fabrica de laticinios”, assim denominado o estabeleci-
mento destinado ao recebimento de leite, dotado de dependéncias e equipamentos que
satisfacam as normas técnicas para a industrializagdo de quaisquer produtos de laticinios;

III - “entreposto de laticinios”, assim denominado o esta-
belecimento destinado ao recebimento, maturagao, classificacdo e acondicionamento de
produtos lacteos, excluido o leite em natureza.

CAPITULO I11

ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 22 - Os estabelecimentos destinados ao pescado e
seus derivados sao classificados em:

I - entrepostos de pescados;

IT - fabricas de conservas de pescado.

§ 1° - Entende-se por "entreposto de pescado" o estabele-
cimento dotado de dependéncias e instalagdes adequadas ao recebimento, manipulagao,
frigorificagdo, distribuicdo e comércio do pescado, dispondo de equipamento para apro-
veitamento integral de subprodutos ndo comestiveis.
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§ 2° - Entende-se por "fabrica de conservas de pescado" o
estabelecimento dotado de dependéncias, instalacdes e equipamento adequados ao rece-
bimento e industrializacdo do pescado por qualquer forma, com aproveitamento integral
de subprodutos nao comestiveis.

CAPiTULO IV
ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 23 - Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo
classificados em:

I - granjas avicolas;

IT - entrepostos de ovos;

III - fabricas de conservas de ovos.

§ 1° - Entende-se por granjas avicolas, o estabelecimento
destinado a producdo, ovoscopia, classificagdo, sanitizacdo, acondicionamento, identifi-
cacdo e distribuicdo dos ovos em natureza, oriundos de producdo propria.

§ 2° - Entende-se por "entreposto de ovos" o estabeleci-
mento destinado ao recebimento, ovoscopia, classificagdo, sanitizacdo, acondiciona-

mento, identificacdo e distribui¢do de ovos em natureza, oriundos de varias granjas.

§ 3° - Entende-se por "fabrica de conservas de ovos" o es-
tabelecimento destinado ao recebimento e a industrializagao de ovos.

CAPITULO V
ESTABELECIMENTOS DE MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS
Art. 24 - Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de
abelhas sdo classificados em:

I - casa domel;
II - entrepostos de mel e cera de abelhas.



§ 1° - Entende-se por "casa do mel" o estabelecimento
destinado ao beneficiamento, industrializacdo e classificagdo de mel e seus derivados,
oriundos de produgdo propria.

§ 2° - Entende-se por "entreposto de mel e cera de abe-
lhas" o estabelecimento destinado ao recebimento, classificagdo e industrializagao do mel
e seus derivados, oriundos de varios estabelecimentos.

TITULO I11I

FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 25 - Nao seréd autorizado o funcionamento de estabe-
lecimento de produtos de origem animal, para exploracdo do comércio intermunicipal,
sem que esteja completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destina.

§ 1° - As instalacdes e o equipamento de que tratam este
artigo compreendem as dependéncias minimas, maquinaria e utensilios diversos, em face
da classificacdo e capacidade de produgdo de cada estabelecimento.

§ 2° - Os estabelecimentos serdo normatizados de forma
diferenciada em face da classificagdo e capacidade de funcionamento.

Art. 26 - Os estabelecimentos de produtos de origem ani-
mal devem satisfazer as seguintes condigdes basicas e comuns:

I - dispor de érea suficiente para a construcdo do edificio
ou edificios principais e demais dependéncias;

IT - dispor de luz natural e artificial abundantes, bem como
de ventilagdo suficiente em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de or-
dem tecnoldgica cabiveis;

IIT - possuir pisos lisos, resistentes e impermeaveis, e pare-
des lisas, de cor clara e de fécil higienizacao;

IV - possuir forro de material adequado em todas as de-
pendéncias onde se realizem trabalhos de recebimento, manipulac¢do e preparo de matéri-
as-primas e produtos comestiveis;

V - dispor de dependéncias e instalacdes minimas para a
industrializagdo, conservacao, embalagem e depdsito de produtos comestiveis, separadas
por meio de paredes totais das destinadas ao preparo de produtos ndo comestiveis;

10



VI - dispor de mesas de aco mnoxidavel, ou de material im-
permeavel de superficie lisa, de facil higieniza¢do e sem cantos angulares, para os traba-
lhos de manipulagdo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

VII - dispor de caixas, bandejas, gamelas, tabuleiros e
quaisquer outros recipientes de aco inoxidavel ou de material impermeavel de superficie
lisa, de facil higienizagdo e sem cantos angulares; os tanques, segundo sua finalidade,
podem ser de alvenaria, convenientemente revestidos de material impermeavel e de facil
higienizacao;

VIII - dispor de rede de abastecimento de d4gua para ate n-
der suficientemente as necessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitérias e,
quando for o caso, de instalagdes para tratamento de agua;

IX - dispor de agua fria abundante e, quando necessario, de
agua quente e/ou vapor, em todas as dependéncias de manipulagdo e preparo, ndo so6 de
produtos como de subprodutos ndo comestiveis;

X - dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias,
com dispositivo adequado, que evite refluxo de odores e a entrada de roedores e outros
animais, ligados a tubos coletores, e estes ao sistema geral de escoamento, dotado de
canalizacdo e de instalagdes para retengdo de gorduras, residuos e corpos flutuantes, bem
como de dispositivo para depuragdo artificial, e sistema adequado de tratamento de resi-
duos e efluentes compativel com a solu¢do escolhida para destinacdo final, aprovado
pelo 6rgao competente;

XI - dispor, conforme legislagao especifica, de vestidrios e
instalacdes sanitarias adequados, de dimensdes e em numero proporcional ao pessoal,
com acesso externo e independente as dependéncias industriais;

XII - possuir patios e ruas livres de poeira e barro;

XIII - dispor, quando necessario, de sede para a inspecao
Estadual, que a juizo da CISPOA, compreenderd salas de trabalho, laboratorios, arqui-
vos, vestiarios, banheiros e instalagdes sanitarias;

XIV - possuir janelas e portas de facil abertura, de modo a
ficarem livres os corredores e passagens, providas de telas moveis a prova de insetos,
quando for o caso;

XV - possuir instalacdes de frio com camaras e antecama-
ras que se fizerem necessarias em nimero ¢ area suficiente segundo a capacidade do
estabelecimento;

XVI - dispor de equipamento necessario ¢ adequado aos
trabalhos, obedecidos os principios da técnica industrial, inclusive para aproveitamento e
preparo de subprodutos ndo comestiveis;

XVII - possuir canalizagdes em tubos proprios para a agua
destinada exclusivamente a servicos de lavagem de paredes e pisos, € a ser utilizada por
meio de mangueiras de cor vermelha. A 4gua destinada a limpeza de equipamento, em-
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pregada na manipula¢do de matérias-primas e produtos comestiveis, sera usada por meio
de mangueiras de cor branca ou clara;

XVIII - dispor de dependéncias para armazenamento de
combustivel usado na produgdo de vapor, quando for o caso;

XIX - dispor de demais dependéncias e equipamentos,
conforme as necessidades e classificagao dos estabelecimentos.

Art. 27 - Os estabelecimentos de carnes e derivados devem
satisfazer também as seguintes condicdes:

I - ser construido de forma que permita uma adequada mo-
vimentacao de veiculos de transporte para carga e descarga;

IT - dispor de suficiente “pé direito” nas salas de matanga,
de modo a permitir a instalacdo dos equipamentos, principalmente da trilhagem aérea ou
outro sistema adequado, aprovado pela CISPOA, numa altura adequada a manipulagdo
das carcagas higienicamente, com dispositivos que evitem o contato das carcagas com o
piso ou entre si, € delas com as demais matérias-primas;

III - dispor de currais, bretes, chuveiros e demais instala-
cOes para recebimento, estacionamento e circulagdo de animais, convenientemente pavi-
mentados ou impermeabilizados, com declive para a rede de esgoto, providos de bebe-
douros;

IV - dispor de locais apropriados para separacao e isola-
mento de animais doentes;

V - dispor, no caso de matadouro-frigorifico, de instala-
coes e aparelhagem para desinfeccdo dos veiculos utilizados no transporte de animais,
quando se julgar necessario em fun¢do do fluxo de abate;

VI - localizar os currais de recebimento de animais, co-
cheiras, pocilgas, apriscos e outras dependéncias, que por sua natureza produzam mau
cheiro, o mais distante possivel dos locais onde sdo recebidos, manipulados ou prepara-
dos produtos utilizados na alimentagao humana;

VII - dispor, de acordo com a classificacdo do estabeleci-
mento e sua capacidade, de dependéncias minimas de acordo com as normas técnicas;

VIII - dispor de aparelhagem industrial completa e ade-
quada, tais como: maquinas, aparelhos, caminhdes, vagonetes, carros, caixas, mesas,
truques, tabuleiros e outros utilizados em quaisquer das fases do recebimento e industri-
alizagdo da matéria-prima e do preparo de produtos, em numero e qualidade que satisfa-
cam a finalidade da industria;

IX - dispor de carros metalicos apropriados, pintados de
vermelho e que possam ser totalmente fechados, destinados unicamente ao transporte de
matérias-primas e produtos condenados, dos quais constem, em caracteres bem visiveis,
a palavra "condenados";
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X - possuir instalacdes adequadas para o preparo e/ou
destino de subprodutos ndo comestiveis;

XI - possuir, de acordo com a natureza do estabelecimen-
to, depdsitos para chifres, cascos, 0ssos, adubos, crinas, alimentos para animais € outros
produtos e subprodutos ndo comestiveis, localizados em pontos afastados dos edificios
onde sdo manipulados ou preparados produtos destinados a alimentagdo humana;

XII - possuir digestores em nimero e capacidade sufici-
entes de acordo com as possibilidades didrias de matanga;

XIII - dispor, conforme o caso, de instalagdes e aparelh a-
gem adequadas para o aproveitamento de glandulas de secrecdo interna e preparo de
extratos glandulares;

XIV - dispor, quando necessario, de caldeiras com capaci-
dade suficiente para as necessidades do estabelecimento;

XV - dispor de sistema de dgua quente canalizada com ca-
pacidade suficiente para atender as necessidades do estabelecimento;

XVI - dispor de dependéncias de industrializagcdo de acor-
do com a capacidade de producado do estabelecimento.

§ 1° - Em casos especiais, a CISPOA pode permitir a uti-
lizagdo de maquinario destinado ao fabrico de produtos de origem animal, no preparo de
conservas vegetais, nas quais, entretanto, nao podem constar, impressos ou gravados, os
carimbos oficiais de inspe¢do previstos neste Regulamento.

§ 2° - Mediante delegacdo do oOrgdo competente, a
CISPOA pode inspecionar produtos vegetais nos estabelecimentos sob Inspecdo Esta-
dual e neste caso, sera cumprido o presente Regulamento no que lhes for aplicavel.

Art. 28 - Os estabelecimentos de leite e derivados devem
satisfazer as seguintes condigdes comuns:

I - estar localizado em pontos defendidos de fontes pro-
dutoras do mau cheiro que possam causar contaminagao;

IT - construir as dependéncias de maneira a se observar, se
for o caso, desniveis na seqiiéncia dos trabalhos de recebimento, manipulagdo, fabricacao
e maturagdo dos produtos;

IIT - as dependéncias de industrializagdo dos produtos de-
vem estar separadas por paredes inteiras das areas destinadas a higieniza¢ao dos vasilha-
mes e/ou preparo de produtos ndo comestiveis;

IV - ser construido de forma que permita uma adequada
movimentacao de veiculos de transporte para carga e descarga;
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V - as secOes industriais deverdo possuir “pé direito” com
altura adequada de modo a permitir a instalagdo dos equipamentos sem comprometer a
qualidade higiénico-sanitaria dos produtos;

VI - ter as dependéncias orientadas de tal modo que os
raios solares nao prejudiquem os trabalhos de fabricagdo ou maturacao dos produtos;

VII - dispor de aparelhagem industrial completa para a
realiza¢do de trabalhos de beneficiamento e industrializagdo, utilizando maquinaria pre-
ferentemente conjugada;

VIII - dispor de dependéncia ou local apropriado e conve-
nientemente aparelhado, a juizo da CISPOA, para a lavagem e esterilizagao de vasilha-
mes, carros-tanques e frascos;

IX - dispor de depositos para vasilhames e frascos;

X - dispor, conforme o caso, de garagem para a guarda de
carros-tanques.

Art. 29 - Os estabelecimentos de pescado e derivados de-
vem satisfazer também as seguintes condicoes:

I - nos estabelecimentos que recebem, manipulam e comer-
cializam pescado resfriado e congelado e/ou se dediquem a industrializagdo para consu-
mo humano, sob qualquer forma:

a) dispor de dependéncias, instalagdes e equipamentos
para recepcao, selecdo, inspecao, industrializagdo, ar-
mazenagem ¢ expedi¢do do pescado, compativeis com
suas finalidades;

b) possuir instalagdes para o fabrico e armazenagem de
gelo, podendo essa exigéncia, apenas no que tange a fa-
bricagdo, ser dispensada em regidoes onde exista facili-
dade para aquisicdo de gelo de comprovada qualidade
sanitaria;

c¢) dispor de separagdo fisica adequada entre as areas de
recebimento da matéria-prima e aquelas destinadas a
manipulacao;

d) dispor de equipamento adequado a hiperclora¢do da
agua de lavagem do pescado ou outro produto aprova-
do pela CISPOA e da limpeza e higienizagcdo das insta-
lagdes, equipamentos e utensilios;

e) dispor de instalacdes e equipamentos adequados a co-
lheita e ao transporte dos residuos de pescado, resul-
tante do processamento industrial, para o exterior das
areas de manipulacao de comestiveis;
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f) dispor de instalacdes e equipamentos adequados para o
aproveitamento dos residuos de pescado de acordo com
as normas técnicas;

g) dispor, quando necessario, de camara de espera para o
armazenamento do pescado fresco, que ndo possa ser
manipulado ou comercializado de imediato;

h) dispor de equipamento adequado a lavagem e a higieni-
zacdo de caixas, recipientes, grelhas, bandejas , e outros
utensilios usados para o acondicionamento, depdsito e
transporte de pescado e seus produtos;

1) dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos
congelados, de instalagdes frigorificas independentes
para congelamento e estocagem do produto final;

J) dispor, no caso de elaboracdo de produtos curados de
pescado, de camaras frias em nimero e dimensdes ne-
cessarios a sua estocagem e de depdsito de sal;

Paragrafo unico - Os estabelecimentos destinados a fabri-
cacdo de subprodutos ndo comestiveis de pescado devem satisfazer as seguintes condi-
¢oes:

I - dispor de separagdo fisica adequada entre as areas de
pré e pds-secagem, para aqueles que elaborem farinhas de pescados;

IT - dispor, conforme o caso, de instalacdes e equipamentos
para a desodorizagdo de gases resultantes de suas atividades industriais.

Art. 30 - Os estabelecimentos de ovos e derivados devem
satisfazer também as seguintes condicdes:

I - dispor de dependéncia para recebimento e triagem dos
ovos;

IT - dispor de sala ou area coberta para armazenagem dos
ovos;

III - dispor de dependéncias para ovoscopia e verificagao
do estado de conservagao dos ovos;

IV - dispor de dependéncia para classificagdo comercial;

V - dispor de camaras frigorificas quando o produto nao
for comercializado imediatamente, a critério da CISPOA;

VI - dispor de dependéncias para industrializacdo, quando
for o caso.
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Art. 31 - As fabricas de conservas de ovos terdo depen-
déncias apropriadas para recebimento e manipulacio, elaboragdo, preparo e embalagem
dos produtos.

Art. 32 - Os estabelecimentos destinados ao mel € a cera
de abelhas devem:

I - dispor de dependéncia de recebimento;

IT - dispor de dependéncias de manipulagdo, preparo,
classificagdo e embalagem do produto.

Art. 33 - Os cantos entre paredes e pisos serdao arredon-
dados com o mesmo material de impermeabilizagdo.

Paragrafo unico - E proibido o emprego de utensilios em
geral (gamelas, bandejas, mesas, carros-tanques e outros) com angulosidades, frestas ou
porosidades.

Art. 34 - A CISPOA, quando julgar necessario, pode exigir
dispositivos especiais para regulagem da temperatura e ventilagdo nas salas de trabalho
industrial, depdsitos ou camaras.

Art. 35 - Os fumeiros serdo de material incombustivel,
com portas de ferro e providos de lanternas.

Art. 36 - Nos entrepostos que recebem tripas, bem como
nos estabelecimentos industriais, as se¢oes destinadas a salga, maceragdo ou fermentagao
desse produto, s6 podem ser instaladas em lugares separados das dependéncias onde
forem manipuladas matérias-primas ou fabricados produtos utilizados na alimentagdo
humana.

Art. 37 - Nenhum estabelecimento de produtos de origem
animal pode ultrapassar a capacidade de suas instalagdes e equipamentos.

Art. 38 - A construgdo dos estabelecimentos deve obede-
cer a outras exigéncias que estejam previstas em Codigos de Obras Estaduais ou Munici-
pais, bem como as previstas em legislacdo ordinaria dos Municipios, desde que nao coli-
dam com as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial previstas neste Regulamento ou
com atos complementares expedidos pela CISPOA.

Art. 39 - O funcionamento de estabelecimentos de carnes
e derivados so pode ser autorizado dentro do perimetro urbano ou suburbano, depois de
ouvida a autoridade de Saude Publica e a Prefeitura Municipal locais.

16



Art. 40 - Quaisquer outros detalhes serdo previstos em
cada caso, por ocasido do exame dos projetos de construgdo, ampliagdo ou reforma de
estabelecimentos ou em instrugdes expedidas pela CISPOA.

Art. 41 - Qualquer estabelecimento que interrompa seu
funcionamento somente podera reiniciar seus trabalhos mediante inspecao prévia de to-
das as dependéncias, instalacdes e equipamentos.

TITULO 1V

HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E DAS PESSOAS

Art. 42 - Todas as dependéncias e equipamentos dos esta-
belecimentos devem ser mantidos em condi¢des de higiene, antes, durante e apos a reali-
zagdo dos trabalhos industriais; as dguas servidas e residuais terdo destino conveniente,
devendo a CISPOA determinar o tratamento de acordo com as normas fixadas pelos
orgaos oficiais competentes.

Art. 43 - O maquindrio, carros, tanques, vagonetas, caixas,
mesas ¢ demais materiais € utensilios serdo convenientemente marcados, de modo a evi-
tar qualquer confusdo entre os destinados a produtos comestiveis € os usados no trans-
porte ou deposito de produtos ndo comestiveis ou ainda utilizados na alimentagdo de
animais, usando-se as denominacoes "comestiveis" ¢ "ndo comestiveis".

Art. 44 - Os pisos e paredes, assim como 0 equipamento
ou utensilios usados na industria devem ser lavados diariamente ou quando necessario, €
convenientemente desinfetados, neste caso, pelo emprego de substancias previamente
aprovadas pela CISPOA.

Art. 45 - Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de
moscas, mosquitos, baratas, ratos, camundongos, quaisquer outros insetos ou animais,
agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso sO6 € permitido nas
dependéncias ndo destinadas a manipulagdo ou depoésito de produtos comestiveis € medi-
ante conhecimento da Inspecao Estadual.

Paragrafo unico - E proibida a presenca de caes, gatos e
de outros animais estranhos a atividade no recinto dos estabelecimentos.

Art. 46 - E proibido fazer refeigdes nos locais onde se rea-
lizem trabalhos industriais, bem como depositar produtos, objetos € material estranho a
finalidade da dependéncia ou ainda guardar roupas de qualquer natureza.
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Art. 47 - Todas as vezes que for necessario, a Inspecao
Estadual deve determinar a substitui¢do, raspagem, pintura e reforma em pisos, paredes,
tetos e equipamentos.

Art. 48 - Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueiras
e outras instalagdes proprias para guarda, pouso e contencao de animais vivos ou depo-
sito de residuos industriais, devem ser lavados e desinfetados, tantas vezes quantas ne-
cessarias, com agua de cal ou outro desinfetante apropriado autorizado pela CISPOA.

Art. 49 - As caixas de sedimentacao de substancias residu-
ais devem ser freqlientemente inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 50 - Durante a fabricagdo, no embarque ou nos trans-
portes, os produtos devem ser conservados ao abrigo de contaminagdes de qualquer
natureza.

Art. 51 -E proibido empregar na coleta, embalagem,
transporte ou conservacao de matérias-primas e produtos usados na alimentagdo huma-
na, vasilhame de cobre, latdo, zinco, barro, ferro estanhado, com liga que contenha mais
de 2% (dois por cento) de chumbo ou apresente estanhagem defeituosa ou de qualquer
utensilio que, pela sua forma e composi¢do, possa prejudicar as matérias-primas ou pro-
dutos.

Paragrafo tnico - Poderd ser permitido, a critério da
CISPOA, o emprego de continentes de madeira no acondicionamento de matérias-primas
que se destinam a embalagem em entrepostos exigindo-se, conforme o caso, envoltério
intermedidrio, adequado e impermeavel.

Art. 52 - Os continentes ja usados, quando destinados ao
acondicionamento de produtos utilizados na alimentacao humana, devem ser previamente
inspecionados, condenando-se os que, apds terem sido limpos e desinfetados por meio
de vapor e substancia permitida, ndo forem julgados em condigdes de aproveitamento.

Paragrafo unico - Em caso algum ¢ permitido o acondici-
onamento de matérias-primas e¢ produtos destinados a alimentacdo humana em carros,
recipientes ou continentes que tenham servido a produtos ndo comestiveis.

Art. 53 - E proibido manter em estoque, nos depdsitos de
produtos, nas salas de recebimento, de manipulagao, de fabricagdo e nas camaras frias ou
de cura, material estranho aos trabalhos da dependéncia.

Art. 54 - Nao ¢ permitido residir no corpo dos edificios
onde sdo realizados trabalhos industriais de produtos de origem animal.
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Art. 55 - Serdo diariamente limpos e convenientemente sa-
nitizados os instrumentos de trabalho ou toda vez que o servigo de inspegao achar nece s-
sario.

Paragrafo unico - Os estabelecimentos devem ter estoque
de desinfetantes aprovados, para uso nos trabalhos de higienizagdo de dependéncias e
equipamentos.

Art. 56 - As camaras frias devem corresponder as mais ri-
gorosas condi¢gdes de higiene, iluminag¢do e ventilacdo; devendo ser limpas e desinfeta-
das toda vez que a inspecdo julgar necessario.

Art. 57 - Nos estabelecimentos de leite e derivados ¢ obri-
gatoria a rigorosa lavagem e higieniza¢do do vasilhame antes de seu retorno aos postos
de origem.

Art. 58 - Nas salas de matanca e em outras dependéncias, a
Juizo da CISPOA, ¢ obrigatodria a existéncia de 4gua quente e vapor para higienizagao de
facas, ganchos e outros utensilios.

Art. 59 - Todo o pessoal que trabalha com produtos co-
mestiveis, desde o recebimento até a embalagem, deverad usar uniformes proprios apro-
vados pela CISPOA.

Paragrafo unico - O pessoal que manipula produtos con-
denados ou trabalha em necropsia, fica obrigado a desinfetar as maos, instrumentos e
vestudrios com anti-sépticos apropriados.

Art. 60 - Os funcionarios do estabelecimento deverao fazer
pelo menos um exame de satude anual.

§ 1° - A inspegao médica podera ser exigida, a critério da
CISPOA, tantas vezes quantas necessarias, para qualquer empregado do estabelecimen-
to, inclusive seus proprietarios, se exercerem atividades industriais.

§ 2° - Sempre que fique comprovada a existéncia de der-
matose, de doenca infecto-contagiosa ou repugnante e de portadores de salmonelas, em
qualquer pessoa que exerg¢a atividade industrial no estabelecimento, serd imediatamente
afastado da atividade, cabendo a inspe¢cdo comunicar o fato a autoridade de satide pu-
blica.
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TITULO V

REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 61 - Nenhum estabelecimento que faga comércio in-
termunicipal de produtos de origem animal poderéd funcionar, no Estado do Rio Grande
do Sul, sem estar previamente registrado na CISPOA, na forma deste Regulamento e
demais atos complementares que venham a ser baixados pelo Poder Executivo.

Paragrafo tnico - Para efeito do comércio intermunicipal,
além do registro, o estabelecimento deverd atender as necessidades técnico-sanitarias
fixadas pela CISPOA.

Art. 62 - Os estabelecimentos situados nos mercados con-
sumidores que recebam matérias-primas ou produtos de estabelecimentos localizados em
outros Municipios, ficam igualmente sujeitos a Inspecao Estadual prevista neste Regula-
mento, devendo ser registrados na CISPOA.

CAPITULO 1

REGISTRO E RELACIONAMENTO

Art. 63 - Estdo sujeitos a registro os seguintes estabeleci-
mentos:

I - matadouros-frigorificos, fabricas de conservas de pro-
dutos carneos, fabricas de produtos suinos, entrepostos de carnes e derivados, fabricas
de produtos ndo comestiveis, matadouros de aves e pequenos animais, entrepostos frigo-
rificos e fabricas de produtos gordurosos;

I - postos de refrigeracdo de leite, usinas de beneficia-
mento de leite, fabricas de laticinios e entrepostos de laticinios;

III - entrepostos de pescado e fabricas de conservas de
pescado;

IV - fabricas de conservas de ovos e entreposto de ovos;

V- casa de mel e entreposto de mel e cera de abelha.

Art. 64 - O registro sera requerido ao Coordenador da
CISPOA, instruindo-se o processo com os seguintes documentos:
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I - memorial descritivo da constru¢ao e memorial econdém i-
COo € sanitario;

IT - relacdo discriminada do maquinario e fluxograma de
produgdo;

IIT - plantas da fachada e cortes longitudinais e transver-
sais;

IV - planta baixa, planta de situagdo e localizagdo e planta
de distribuicao dos equipamentos;

V - documento expedido pela Prefeitura Municipal e pelo
Servigo de Saude Publica locais, autorizando a construcao e funcionamento do estabele-
cimento no terreno indicado;

VI - localizagdo dos prédios vizinhos dentro dos limites do
terreno;

VII - posi¢cdo da construcao em relagdo as vias publicas e
alinhamento dos terrenos;

VIII - laudo do 6rgado estadual de protecdo ambiental indi-
cado pela CISPOA.

Art. 65 - Tratando-se de registro de estabelecimento que
se encontra sob Inspecao Municipal, sera realizada uma inspecao prévia de todas as de-
pendéncias, instalagcdes e equipamentos para concessao do registro estadual.

Art. 66 - Nos estabelecimentos de produtos de origem
animal, destinados a alimentagdo humana, ¢ considerada basica, para efeito de registro
ou relacionamento, a apresentacao prévia de boletim oficial de exame da dgua de abaste-
cimentos, que devera se enquadrar nos padrdes oficiais microbiologicos, quimicos e fisi-
COS.

§ 1° - Quando as aguas se revelarem inadequadas aos pa-
drdes oficiais, impde-se novo exame e recomendacoes.

§ 2° - Mesmo que o resultado da analise seja favoravel, a
CISPOA pode, de acordo com as circunstancias locais, exigir o tratamento da agua.

Art. 67 - Qualquer ampliagdo, remodelacdo ou construcao
nos estabelecimentos registrados ou relacionados, tanto de suas dependéncias como ins-
talagdes, s6 podera ser feita apds aprovagao prévia dos projetos.

Paragrafo tnico - E de inteira responsabilidade dos pro-
prietarios as construcdes dos estabelecimentos sujeitos a Inspecao Estadual, cujos pro-

jetos ndao tenham sido previamente aprovados pela CISPOA.
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Art. 68 - Nao sera registrado o estabelecimento destinado
a produgdo de alimentos para consumo humano, quando situado nas proximidades de
outro que, por sua natureza, possa influir na qualidade do produto.

Art. 69 - Apresentados a CISPOA os documentos exigidos
neste Regulamento, os mesmos serdo protocolados, iniciando-se entdo o Processo de
Registro do estabelecimento.

§ 1° - Recebida a documentagdo necessaria, o estabeleci-
mento sera vistoriado por um técnico da CISPOA, que emitira um parecer técnico envi-
ando-o para o coordenador da CISPOA, para anélise e, se for o caso, a aprovacao, rece-
bendo o mesmo seu nimero bem como o Titulo de Registro.

§ 2° - Autorizado o registro, as plantas € os memoriais
descritivos serdo arquivados na CISPOA.

Art. 70 - Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente Re-
gulamento, o Coordenador da CISPOA autorizard a expedicdo do "Titulo de Registro",
constando do mesmo o numero do registro, razdo social, classificagdo do estabeleci-
mento, localizacdo (estado, municipio, cidade, vila ou povoado), nome fantasia e outros
detalhes necessarios.

Art. 71 - A CISPOA, tendo em vista o plano aprovado,
determinard a inspe¢do periddica das obras em andamento nos estabelecimentos em
constru¢do ou remodelagao.

Art. 72 - Através de atos normativos expedidos pela
CISPOA serao baixadas as normas proprias ao processamento de registro dos estabele-
cimentos, bem como as de transferéncia de propriedade.

Art. 73 - Estdo sujeitas a relacionamento as “granjas avi-
colas” e outros estabelecimentos determinados pela CISPOA, que fixara, conforme o
caso, as exigéncias a serem atendidas.

Paragrafo tnico - O relacionamento ¢ requerido ao Coor-

denador da CISPOA, e o processo respectivo deve obedecer ao mesmo critério estabele-
cido para registro dos estabelecimentos, no que lhe for aplicavel.

CAPITULO I1
TRANSFERENCIA DE REGISTRO
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Art. 74 - Quando ocorrer mudanca de proprietario, admi-
nistrador ou possuidor em estabelecimentos registrados ou relacionados, os novos res-
ponsaveis deverdo, de imediato, proceder as devidas transferéncias no ambito da
CISPOA.

§ 1° - No caso do comprador ou arrendatdrio se negar a
promover a transferéncia, deve ser feita, pelo vendedor ou locador, imediata comunica-
¢ao escrita a CISPOA, esclarecendo os motivos da recusa.

§ 2° - As firmas responsaveis por estabelecimentos regis-
trados ou relacionados, durante as fases do processamento da transa¢do comercial, de-
vem notificar aos interessados na compra ou arrendamento a situacdo em que se encon-
tram, em face das exigéncias deste Regulamento.

§ 3° - Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, continua
responsavel pelas irregularidades que se verifiquem no estabelecimento, a firma em nome
da qual esteja ele registrado ou relacionado.

§ 4° - No caso do vendedor ou locador ter feito a comuni-
cacdo a que se refere o pardgrafo 1°, e o comprador ou locatario ndo apresentar, dentro
do prazo de no maximo 30 (trinta) dias, os documentos necessarios a transferéncia res-
pectiva, sera cassado o registro ou relacionamento do estabelecimento, o qual se resta-
belecera depois de cumprida a exigéncia legal.

§ 5° - Adquirido o estabelecimento, por compra ou arren-
damento dos imoveis respectivos e realizada a transferéncia do registro, a nova firma
esta obrigada a cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem

prejuizo de outras que venham a ser determinadas.

Art. 75 - O processo de transferéncia deve obedecer, no
que lhe for aplicdvel, ao mesmo critério estabelecido para o registro ou relacionamento.

TITULO VI
OBRIGACOES DAS FIRMAS

Art. 76 - Ficam os proprietarios de estabelecimentos ou
seus representantes legais obrigados a:

I - observar e fazer observar todas as exigéncias contidas
no presente Regulamento;
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IT - fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como
material adequado julgado indispensavel aos trabalhos de inspecao, inclusive acondicio-
namento e autenticidade de amostras para exames de laboratodrio;

III - fornecer, até o ultimo dia util de cada més, os dados
estatisticos de interesse na avaliagdo da produc¢do, industrializagdo, transporte e comér-
cio de produtos de origem animal, bem como as guias de recolhimento das taxas de ser-
vigos a que estejam obrigados, devidamente quitadas pela reparticdo arrecadadora, na
forma a ser definida pela CISPOA;

IV - dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo,
sobre a realizagdo de quaisquer trabalhos nos estabelecimentos sob Inspecao Estadual
permanente, mencionando sua natureza e hora de inicio e de provavel conclusio;

V - avisar, com antecedéncia, da chegada de gado, e for-
necer todos os dados que sejam solicitados pela Inspe¢ao Estadual;

VI - fornecer gratuitamente alimentacao ao pessoal da ins-
pecdo, quando os horarios para as refeicoes ndo permitam que os servidores as fagam
em suas residéncias, a juizo do Inspetor Veterinario Estadual junto ao estabelecimento;

VII - fornecer material proprio e utensilios para guarda,
conservacao ¢ transporte de matérias-primas e produtos normais e pecas patologicas,
que devem ser remetidos para as dependéncias da CISPOA;

VIII - fornecer armdrios, mesas, arquivos, mapas, livros e
outro material destinado a Inspecao Estadual, para seu uso exclusivo;

IX - fornecer material proprio, utensilios e substancias
adequadas para os trabalhos de coleta e transporte de amostras para laboratério, bem
como para limpeza, desinfeccdo e esterilizacdo de instrumentos, aparelhos ou instala-
¢oes;

X - manter locais apropriados, a juizo da Inspecao Estadu-
al, para recebimento e guarda de matérias-primas procedentes de outros estabelecimen-
tos sob Inspecao Estadual, ou de retorno de centros de consumo, para serem reinspecio-
nados, bem como para seqliestro de carcagas ou partes de carcaga, matérias-primas €
produtos suspeitos;

XI - fornecer substancias apropriadas para desnaturacao
de produtos condenados, quando ndo haja instalagdes para sua transformagao imediata;

XII - fornecer instalagdes, aparelhos e reativos necessari-
0s, a juizo da Inspecdo Estadual, para andlise de matérias-primas ou produtos no labo-
ratorio do estabelecimento;

XIII - manter pessoal habilitado na dire¢cdo dos trabalhos
técnicos do estabelecimento;

XIV - recolher todas as taxas de inspe¢do sanitaria e/ou
abate e outras que existam ou vierem a ser instituidas, de acordo com a legislagdo vi-
gente;
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XV - nos casos em que o técnicos da inspe¢ao ndo dispu-
serem de meio de locomogao para a execugdo dos trabalhos, a empresa devera viabilizar
o transporte dos mesmos;

XVI - dar aviso com antecedéncia sobre a chegada ou re-
cebimento de barcos pesqueiros ou de pescados.

§ 1° - O pessoal fornecido pelos estabelecimentos para au-
xiliar nos servigos de inspegao e fiscalizagdo trabalhard, neste particular, sob a orientacao
do Inspetor Veterinario Estadual.

§ 2° - O material fornecido pelas empresas constitui pa-
triménio das mesmas, ficando, porém, a disposi¢do e sob responsabilidade do Inspetor
Veterinario Estadual.

§ 3° - Cancelado o registro ou interditado o estabeleci-
mento, o material pertencente ao Governo, inclusive o de natureza cientifica, o arquivo e
os carimbos oficiais de Inspe¢ao Estadual, serdo recolhidos a CISPOA.

Art. 77 - Todos os estabelecimentos devem registrar diari-
amente, em livros proprios € mapas, cujos modelos devem ser fornecidos pela CISPOA,
as entradas e saidas de matérias-primas e produtos de laticinios, especificando quantida-
de, qualidade e destino.

§ 1° - Tratando-se de matéria-prima ou de produtos de la-
ticinios procedentes de outros estabelecimentos sob Inspecdo Estadual, deve ainda a
firma anotar, nos livros ¢ mapas indicados, a data de entrada, o nimero de guia de em-
barque ou certificado sanitario, a qualidade, quantidade e o nimero de registro do esta-
belecimento remetente.

§ 2° - Os estabelecimentos de leite e derivados ficam obri-
gados a fornecer, a juizo da CISPOA, uma relacao atualizada de fornecedores de maté-
ria-prima, com os respectivos endere¢os, quantidade média dos fornecimentos e nome da
propriedade rural.

TITULO VII

INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE
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ORIGEM ANIMAL

Art. 78 - A inspecdo “ante” e “post-mortem” obedecera,
no que couber, quanto a sua forma e condi¢des, as disposicdes a ela relativas, previstas
pela Lei Federal n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e alteragdes, e pelo Regulamento
da Inspecdo Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal aprovado pelo De-
creto Federal n® 30.691, de 29 de margo de 1952, e alteragoes.

TITULO VIII

CONSERVADORES, CORANTES, CONDIMENTOS E OUTROS

Art. 79 - Conservadores, corantes, condimentos ¢ outros
sdo substancias utilizadas na industria de produtos de origem animal, com a finalidade de
conservacao, apresentacdo e auxilio no processamento, mantendo o valor nutricional nos
produtos finais. Os mesmos deverdo ter o seu uso regulamentado por legislagdo e apro-
vado pela CISPOA.

Art. 80 - Entende-se por "sal" para uso na industria animal,
o cloreto de sodio obtido de jazidas, fontes naturais ou de 4gua do mar.

Art. 81 - Para emprego geral em produtos de origem ani-
mal, o sal deve preencher as seguintes especificagoes:

I - teor em cloreto de sodio de no minimo 96,5% (no-
venta e seis € meio por cento);

IT - auséncias de substancias organicas € minerais estranhas
a composi¢ao normal do sal;

III - insoltveis totais na dgua de no maximo de 0,3%
(trés décimos por cento);

IV - no méaximo, 50° (cinqlienta graus) de turbidez.

Art. 82 - Para 0 emprego na industria de laticinios o sal
deve ser refinado e esterilizado, devendo preencher as seguintes especificagoes:

I - teor minimo em cloreto de sddio de 98,5% (noventa e
0ito € meio por cento);

IT - auséncias de substancias organicas e minerais estranhas
a composi¢ao normal do sal;

26



III - insoltiveis totais na agua de no maximo 0,2% (dois
décimos por cento);

IV - noméximo 25° (vinte e cinco graus) de turbidez.

Art. 83 - Nos estabelecimentos de produtos de origem
animal deve existir deposito apropriado para guarda e conservacao dos aditivos.

Art. 84 - E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas,
alcalinas, com cheiro amoniacal, fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razao.

Paragrafo unico - E permitida a recuperacdo dessas sal-
mouras, ap6s fervuras e filtracao, a juizo da Inspecao Estadual.

Art. 85 - A Inspecao Estadual deve verificar, a espagos re-
gulares, a qualidade do sal (cloreto de s6dio), empregado na fabricacao dos produtos.

Art. 86 - Entende-se por "condimento" o produto que
contenha substancias aromaticas, sapidas, com ou sem valor alimenticio, empregado com
o fim de temperar alimentos, dando-lhe melhor aroma e sabor.

Art. 87 - Entende-se por "corante" a substancia que confe-
re um melhor e mais sugestivo aspecto aos produtos alimenticios, dando-lhes tonalidade
mais atraente.

Art. 88 - E permitido o emprego dos seguintes corantes e
condimentos:

I - agafrao (Croccus sativus, L);

IT - aipo (Apium graveolens e Celeri graveolens);
III - alho (Alliun sativum);

IV - aneto (Anethum graveolens);

V - aniz (Pimpinela anizum, L);

VI - baunilha (Vanilia planifolia, Andrews);

VII - canela ( Cinamonum ceylanicum, Breure);
VIII - cardomomo (Elleteria cardamomum);

IX - cebola ( alium cepa);

X - cenoura (Dancus carota);

XI - coentro ( Coriandrum sativum, L);

XII - cominho (Cuminum cyminum);

XIII - cravo da india (caryophylus aromaticus, L);
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XIV - curcuma ( Curcuma longa, L);

XV - gengibre ( Zinzber officinalis, Roscoe);

XVI -louro (Laurus nobilis, L);

XVII - macis (envoltério da Myristica fragans, Maute);
XVIII - maiorana (Anethum graveolens);

XIX - manjerona (Origanum majorana, L);

XX - mento (M. Viridis, rotundifolis e M. piperita L);

XXI - mostarda: negra (Brassiva nigra, Koen),parda (Bras-
siva juncea, Hocker),branca (Sinapis alba, L);

XXII - noz-moscada (Myristica fragans, Maute) desprovi-
da completamente de envoltorio;

XXIII - pimenta:negra (Piper nigrum, L), branca (mesmo
fruto, porém descorticado), vermelha ou pimenta de Caiena (Capsicum baccatum L),
malagueta (Capsiun pendulum, Velloso);

XXIV - pimentao (Paprika capssicum annuum, L);

XXV - pimento ou pimenta da Jamaica ou pimenta inglesa
(Pimenta officinalis, Linds);

XXVI - salvia (Salvia officinalis, L);
XXVII - tomilho (Thymis vulgaris, L);
XXVII - urucum (Bixa orellana).

Paragrafo nico - Além desses corantes e condimentos
pode ser permitido o emprego de outros, desde que aprovados pela CISPOA.

Art. 89 - E proibido o uso ou emprego de substancias qui-
micas conservadoras, nocivas a saude do homem, nos produtos de origem animal.

Art. 90 - SO ¢ permitido o uso de coalhos aprovados pela
CISPOA, ficando os laboratérios que os fabricam sujeitos a sua fiscalizagdo, que abran-
gera ainstalacdo, o equipamento, a elaboragdo e a rotulagem dos coalhos.

Art. 91 - Os nitratos e nitritos de sddio e de potéssio, usa-

dos na elaboragao dos produtos de origem animal ndo devem conter metais pesados, nem
substancias toxicas, ou ndo permitidas neste Regulamento.

TIiTULO IX

EMBALAGEM E ROTULAGEM
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CAPITULO 1

EMBALAGEM

Art. 92 - Entende-se por "embalagem" o invélucro ou re-
cipiente destinado a proteger, acomodar e preservar materiais destinados a expedicao,
embarque, transporte e armazenagem, classificando-se em primaria e secundaria.

§ 1° - Entende-se por "embalagem primaria" o involucro
que estd em contato com o produto, devendo este ser de material devidamente aprovado
pela CISPOA.

§ 2° - Entende-se por "embalagem secundaria" o involucro
ou recipiente utilizado para acondicionar produtos que tenham sido embalados primaria-
mente.

Art. 93 - Os produtos de origem animal destinados a ali-
mentacdo humana s6 podem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou conti-
nentes aprovados pelo o6rgado de fiscalizagdo competente.

Paragrafo unico - Quando houver interesse comercial, in-
dustrial ou sanitario, de acordo com a natureza do produto, pode ser exigida embalagem
ou acondicionamento estandardizado em formato, dimensao e peso.

Art. 94 - Recipientes anteriormente usados s6 podem ser
aproveitados para o envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na alimenta-
¢ao humana, quando absolutamente integros, perfeitos e rigorosamente higienizados.

Paragrafo unico - Em hipotese alguma podem ser utiliza-

dos se, anteriormente, tiverem sido empregados no acondicionamento de produtos e
matérias-primas de uso ndo comestivel.

CAPITULOII1
ROTULAGEM
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SECAOI
ROTULAGEM EM GERAL

Art. 95 - Todos os produtos de origem animal, entregues
ao comércio, devem estar identificados por meio de rotulos registrados, aplicados sob as
matérias-primas, produtos, vasilhames ou continentes, quer quando diretamente destina-
dos ao consumo publico, quer quando se destinem a outros estabelecimentos para bene-
ficiamento.

Art. 96 - As solicitagdes para aprovacao prévia do registro,
alteracdo e cancelamento de produtos (rotulos e respectivos memoriais descritivos de
fabricagdo e manipulagcdo) serdo encaminhadas nas vias regulamentares a CISPOA,
acompanhadas dos seguintes documentos:

I - formulério de peticao de registro estadual de produtos e
rotulos devidamente preenchido em 3 (trés) vias;

IT - croqui de rotulo, onde conste todos os dizeres, inscri-
¢oes e desenhos do modelo definitivo em 3 (trés) vias.

Paragrafo unico - Quando se tratar de rotulos litografa-
dos, pintados e gravados, serd apresentada a sua exata reproducdo em papel. Sera per-
mitida a redu¢do do mesmo, quando necessario, devendo ser mencionada a escala utili-
zada e, neste caso, sera necessaria a autenticagdo do veterinario responsavel pela inspe-
cao.

Art. 97 - Para efeito do disposto no artigo anterior a soli-
citagdo podera ser:

I - aprovacao prévia, que constitui-se no exame e verifica-
¢do do croqui dos rotulos, da composicdo e do memorial descritivo de fabricagdo do
produto antes da solicitacdo do registro. Esta aprovacao tem validade por 180 (cento e
oitenta) dias, sendo que vencido o prazo, e o seu registro nao providenciado, este sera
automaticamente cancelado;

IT - registro, que constitui-se no exame e verificacdo do
rotulo definitivo, sua composi¢do e seu memorial descritivo;

III - alteragdo de rotulos, de composicao e memoriais des-
critivos de fabricacdo de produtos aprovados ou registrados;

IV - cancelamento.
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Art. 98 - A solicitacdo de registro serd assinada em todas
as vias pelo representante legal da empresa, devendo ser entregue a Inspegdo Estadual
junto ao estabelecimento, para parecer técnico e envio para a CISPOA.

Paragrafo unico - No caso de alteragdo que envolva ape-
nas o rotulo e/ou memoriais descritivos de producao, sera dispensado o preenchimento
do formulario quanto aos aspectos que nao serdo modificados.

Art. 99 - A numeracao do registro dos produtos sera for-
necida pelo estabelecimento solicitante, com numeragdo crescente e seqiiencial de quatro
digitos, seguido do numero de registro do estabelecimento junto a CISPOA.

Art. 100 - O sistema estadual de registro dispensa a analise
prévia dos produtos, ficando os mesmos sujeito as analises fiscais e de monitoria, a crit é-
rio da CISPOA.

Art. 101 - O produto cujos padrdes ainda ndo estejam de-
finidos na legislagdo vigente somente sera registrado apds estudos especificos, consultas
e publicacdes de normas técnicas.

Art. 102 - Entende-se por “rotulo” toda matéria descritiva
ou grafica que identifique o produto e o estabelecimento produtor, impressa, litografada,
pintada ou gravada a fogo, por pressao ou decalque, aplicados sobre a embalagem plasti-
ca, o recipiente, o vasilhame, o envoltorio, o cartucho ou qualquer outro tipo de embal a-
gem do alimento ou sobre o que acompanha o continente.

§ 1° - Fica a critério da CISPOA permitir, para certos pro-
dutos, o emprego de rétulo sob a forma de etiqueta ou uso exclusivo do carimbo de ins-
pecao.

§ 2° - Os embutidos ndo enlatados, para a venda a granel,
serdo identificados por meio de uma etiqueta apensa a cada amarrado.

§ 3° - A juizo da CISPOA, no caso de produtos que, por
sua dimensdo, ndo comportem no rétulo todos os dizeres fixados neste Regulamento,
deverdo estes constar da embalagem coletiva.

§ 4° - Os produtos de origem animal fracionados devem

conservar a rotulagem sempre que possivel ou manter a identificagdo do estabelecimento
de origem.
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Art. 103 - Os estabelecimentos somente podem usar rotu-
los em matérias-primas de origem animal quando devidamente aprovados e registrados
pela CISPOA

Art. 104 - Devem constar no rotulo, obrigatoriamente, as
seguintes indicagdes:

I - nome verdadeiro do produto em caracteres destacados,
uniformes em corpo e cor, sem intercalacdo de desenhos ou dizeres;

IT - nome da firma responsavel;

IIT - nome da firma que tenha completado operacdes de
acondicionamento, quando for o caso;

IV - carimbo oficial da Inspecao Estadual;

V - natureza do estabelecimento, de acordo com a classifi-
cacdo oficial prevista neste Regulamento;

VI - localizagdo do estabelecimento, especificando o muni-
cipio e o estado, facultando-se declaragdo de rua e niimero;

VII - marca comercial do produto;
VIII - data de produgdo e respectivo prazo de validade;

IX - indicacdao da quantidade, de acordo com as normas do
INMETRO;

X - forma de composicao ou outros dizeres, quando pre-
visto neste Regulamento;

XI - a especificag¢ao “Industria Brasileira™;

XII - aindicacdo de aditivos utilizados, conforme o Cédigo
de Defesa do Consumidor;

XIII - a expressao “Colorido Artificialmente”, quando for
0 caso;

XIV - a expressdo “Aromatizado Artificialmente”, quando
for o caso;

XV - impressa, a seguinte expressao: “Registro na Secreta-
ria da Agricultura e Abastecimento CISPOA/DPA sob o n®”, seguida do respectivo ni-
mero de registro;

XVI - aindicagdo da forma e temperatura de conservacao;

XVII - o peso da embalagem e a expressao “Deve ser pe-
sado na presencga do consumidor”, no caso de o peso liquido ndo estar definido;

XVIII - os numeros da firma no Cadastro Nacional de Pe s-
soas Juridicas (CNPJ), e na Inscricdo Estadual (IE);
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XIX - e outras expressoes determinadas por lei ou regula-
mento.

Art. 105 - O desenho do rotulo deveréd ser simples € bem
definido, desprovido de detalhes desnecessarios que prejudiquem a clareza das informa-
¢oes ou induzam a interpretacdo incorreta da real origem do produto.

§ 1° - O fundo do rétulo ndo devera interferir na legibilida-
de dos dizeres nele contidos.

§ 2° - Os dizeres impressos e os detalhes desenhados nao
deverao estar dispostos de forma a prejudicar a visibilidade ou dificultar sua leitura.

§ 3° - E facultado o emprego de cores nos rotulos, respei-
tadas as disposi¢des legais vigentes.

Art. 106 - A superficie do rétulo, onde sdo dispostos os
dizeres exigidos e outros como figuras ou desenhos informativos, compreende o painel
principal que ¢ a parte do rotulo que se apresenta visivel ao comprador, em condigdes
habituais de exposicao a venda, observando-se as peculiaridades de cada embalagem ou
continente.

Art. 107 - As declaragdes obrigatorias expressas nos ro-
tulos dos alimentos ndo deverdo ficar encobertas por qualquer dispositivo escrito, im-
presso ou gravado. Caso o continente seja coberto por envoltdrio, este devera trazer
aquelas informagdes obrigatérias ou o rotulo do continente devera ser facilmente legivel
através do involucro.

Art. 108 - Em todos os rotulos que identifiquem produtos
carneos, obrigatoriamente constara a declaragdo completa das matérias-primas e ingredi-
entes, em ordem decrescente de suas participacdes na formula¢do do produto cujo rotulo
esta sendo objeto de aprovacao ou registro.

Art. 109 - A data de fabricagdo e a respectiva validade,
conforme a natureza do continente ou envoltério, sera impressa, gravada e declarada por
meio de carimbo ou outro processo, a juizo da CISPOA, detalhando dia, més e ano, p o-
dendo este ser representado pelos dois ultimos algarismos.

Art. 110 - Nos rétulos podem figurar referéncia a prémios
obtidos em eventos oficiais, desde que, devidamente confirmada sua concessdo, bem
como prémios de estimulo € men¢des honrosas conferidas pela CISPOA.

Art. 111 - E proibida qualquer denominagdo, declaracio,
palavra, desenho ou inscri¢do que transmita falsa impressdo, forneca indicagdo erronea
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de origem e de qualidade dos produtos, podendo essa proibicao estender-se, a juizo da
CISPOA, as denominagdes improprias.

§ 1° - As marcas que infringirem o presente artigo, embora
registradas, nao poderdo, a juizo da CISPOA, ser usadas.

§ 2° - Antes do registro de qualquer marca a ser usada na
rotulagem de produtos de origem animal, deve ser solicitado parecer da CISPOA, a fim
de ser atendido o disposto no presente artigo.

§ 3° - As designacdes de paises, estados e localidades es-
trangeiras que indiquem origem, processos de preparagdo, apresentagao comercial ou
classificagdo de certos produtos fabricados no exterior, s6 podem ser usadas quando

9 ¢¢ 2 e 9 ¢

precedidas do esclarecimento "tipo”, “estilo”, “marca”, “corte" ou equivalentes.

Art. 112 - Um mesmo rétulo pode ser usado para produtos
idénticos, fabricados em varios estabelecimentos da mesma firma, desde que sejam da
mesma qualidade, denominagdo e marca.

Paragrafo unico - Tais rotulos devem declarar, obrigato-
riamente, a classificacao e localizacao de todos os estabelecimentos da firma, seguida dos
nameros de registro, fazendo-se a identificagdo da origem pelo carimbo da Inspecao Es-
tadual, gravado ou impresso sobre o continente ou rétulo.

Art. 113 - Os rétulos serdo impressos, litografados, grava-
dos ou pintados, respeitando, obrigatoriamente, a ortografia oficial e o sistema legal de
unidades e medidas.

Art. 114 - No caso de cassagdo de registro ou ainda de fe-
chamento do estabelecimento, fica a firma responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem
existente em estoque, sob as vistas da Inspecao Estadual, a qual devera entregar todos os
carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

Art. 115 - Produtos com denominagdo estrangeira, reco-
nhecidamente generalizada no territério estadual, quando destinados ao mercado interno,
podem manter a mesma denominagao no rétulo e logo abaixo, entre parénteses, a desi-
gnacdo em vernaculo.

Art. 116 - No caso de certos produtos normalmente ex-
postos ao consumo sem qualquer protecdo, além de seu envoltorio proprio ou casca, a
rotulagem serd feita por meio de rotulo impresso em papel ou chapa litografada, que
possa se manter presa ao produto.
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SECAOII

ROTULAGEM EM PARTICULAR

Art. 117 - O uso de matérias corantes artificiais, em con-
servas de carne, obriga a declaracao expressa no rotulo “Colorido Artificialmente”.

Art. 118 - Os rétulos dos continentes de produtos nao
destinados a alimentacdo humana devem conter, além do carimbo préprio da Inspegao
Estadual, a declaracdo "ndo comestivel", obrigatéria também nos continentes, a fogo ou
por gravacao, ¢ em qualquer dos casos, em caracteres bem destacados.

Art. 119 - Os rétulos destinados a continentes de produtos
proprios a alimentacdo dos animais conterdo, além do carimbo da Inspe¢do Estadual
proprio, a declaracao "alimentacao para animais".

Art. 120 - Os continentes empregados no transporte de
matérias-primas e produtos destinados a alimentagdo humana, que ndo sdo acondiciona-
dos ou transformados em outros estabelecimentos, receberdo um rétulo de acordo com o
presente Regulamento e o competente carimbo da Inspegao Estadual.

Art. 121 - Carcagas ou parte de carcacas destinadas ao
comércio em natureza recebem obrigatoriamente o carimbo da Inspecao Estadual.

Paragrafo tnico - Para a carimbagem referida neste arti-
go, devem ser usadas substancias de formula devidamente aprovada pela CISPOA.

Art. 122 - Os rétulos de banha, compostos, margarinas e
outras gorduras comestiveis de origem animal, simples ou misturadas, e das gorduras
vegetais, serdo obrigatoriamente em fundo verde, proibindo-se nesse mesmo fundo, diz e-
res, desenhos, impressos ou litografados nas cores amarelo ou vermelho que possam
mascara-lo ou encobri-lo.

§ 1° - Quando essas gorduras forem embaladas em papel
impermeavel, similar ou caixas de papeldo, o fundo pode ser da tonalidade do material
envolvente, mas todos os dizeres e desenhos serdo em cor verde, excecdo feita, seja qual
for a embalagem, ao emblema que caracteriza a marca.

§ 2° - Os rotulos dos "compostos" devem indicar sua
composicao qualitativa e quantitativa.

Art. 123 - Na rotulagem de carnes e derivados deve-se ob-
servar, ainda, o seguinte:
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I - apresenca de substancias que acentuam o sabor obriga
que conste no rotulo a declaracao: "contém substancias que estimulam o sabor";

IT - as conservas que contenham carne e produtos vegetais
terdo nos rétulos a indicagdo das respectivas percentagens.

Art. 124 - Na rotulagem do leite em natureza sera obser-
vado também o seguinte:

I - indicar na embalagem o tipo de leite, dia da semana da
saida ao consumo e o nome do estabelecimento de origem, com a respectiva localidade;

II - indicar, em caracteres bem visiveis e uniformes, a d e-
signacdo da espécie animal, quando nao for bovina, tais como: "leite de cabra", "leite de
ovelha" e outros;

IIT - respeitar nos fechos, capsulas ou tampas, as cores fi-
xadas para os diversos tipos de leite.

Art. 125 - Na rotulagem de subprodutos industriais em-
pregados na alimentacdo animal ou como fertilizantes organicos, indicar a composi¢ao
qualitativa e quantitativa de cada um, com a percentagem do componente basico segun-
do a finalidade indicada.

Art. 126 - Na rotulagem do creme de mesa pode ser desi-
gnado também "creme de leite", seguindo-se de especificacdes que couberem: &cido,
pasteurizado, esterilizado ou “UHT”, além da indicagdo da percentagem de matéria gor-
da.

Art. 127 - O rotulo de manteiga deve, ainda, ser impresso
em fundo amarelo ou vermelho e trazer a especificagdo "com sal" ou "sem sal", proibin-
do-se nesse fundo dizeres, desenhos, impressos, ou litografias em outras cores que pos-
sam mascara-lo ou encobri-lo.

Paragrafo unico - Quando a manteiga for envolvida em
papel impermeavel, similar ou caixa de papelao, o fundo pode ser da tonalidade do mate-
rial envolvente, quando todos os dizeres e desenhos serdo nas cores amarelo ou verme-
lho, excegdo feita, seja qual for a embalagem, do emblema que caracterize a marca.

Art. 128 - Na rotulagem de leites desidratados e leites di-
versos, devem, ainda, ser observadas as seguintes exigéncias:
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I - especificar a variedade a que pertengam, de acordo com
o teor de gordura, a composi¢ao base do produto, e quando for o caso, a quantidade de
agua a ser adicionada para reconstitui¢ao;

II - indicar, no "leite condensado", a base de constitui¢ao e
a natureza do agucar empregado;

III - indicar, no "leite em p6 modificado e no leite em pd
modificado acidificado", preparados especialmente para alimentagdo infantil, a modifica-
cdo efetivada no leite, bem como seu uso, tal como: "leite em pé acidificado e adiciona-
do de agtcares", "leite em po para lactentes", “parcialmente desnatado e adicionados de
agucares" e outros que couberem;

IV - indicar, nos "produtos lacteos fermentados", a per-
centagem de 4cido lactico, e o teor alcoolico e espécie produtora do leite empregado;

V - indicar, nas "farinhas lacteas", as misturas que forem
feitas;

VI - indicar, nos "refrescos de leite", o nome de fantasia
que houver sido aprovado.

Art. 129 - Na rotulagem de queijos deve ser observado o
seguinte:

I - tratando-se de queijo fundido, pode ser indicado o tipo
de queijo empregado; havendo mistura de diferentes tipos, pode ser feita a simples decla-
racao de "queijo pasteurizado" ou "queijo fundido", conforme o caso;

IT - deve trazer indicagdes sobre a percentagem de gordu-
ra no extrato seco;

IIT - no queijo prato, quando em formato diferente do pa-
drdo, as denominacdes de "Cobocd", "Lanche", "Esférico", ou "Bola" entre parénteses,
logo abaixo das palavras "Queijo Prato".

Paragrafo unico - A saida de queijos sem rotulos dos es-
tabelecimentos, para serem rotulados em outro estabelecimento registrado, s6 pode ser
permitida em casos especiais, mediante prévia autorizagdo da CISPOA.

Art. 130 - Tratando-se de pescado e seus derivados deve
ser observado também o seguinte:

I - as caixas ou outros continentes para pescado levam
obrigatoriamente o carimbo da Inspecdo Estadual gravado a fogo, o nome da firma e as
condicdes de conservagao do produto;

IT - os subprodutos ndo destinados a alimentagdo humana
devem consignar a expressao "Nao comestivel".
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Art. 131 - Na rotulagem do mel de abelha, geléia real, e
seus derivados serd observado mais o seguinte:

I - "mel centrifugado" ou "mel prensado", conforme o pro-
duto tenha sido submetido a qualquer dessas operagoes;

II - "mel amargo", quando procedente de flora que lhe
transmite esse sabor;

IIT - "mel de cozinha", quando for aquecido a temperatura
superior a 60°C (sessenta graus centigrados);

IV- "mel de abelhas indigenas", quando for dessa proce-
déncia;

V - a classificagdo, segundo a tonalidade.

Paragrafo uinico - E permitido figurar no rétulo o nome
do apicultor quando se tratar de mel procedente exclusivamente do apidrio por ele elabo-
rado, mesmo que se trate de produto vendido por entreposto.

Art. 132 - Os coalhos devem indicar na rotulagem seu po-
der coagulante, a quantidade de acido borico, quando tiver sido juntado, e a data de val i-
dade.

CAPITULO I11

CARIMBO DE INSPECAO E SEU USO

Art. 133 - O nimero e o registro do estabelecimento ¢ a
sigla CISPOA ou outra que venha substituir, com a palavra "INSPECIONADO" ou
“REINSPECIONADQO”, representam os elementos basicos do carimbo oficial da Inspe-
cao Estadual, cujo formato e dimensdes sao fixados neste Regulamento.

§ 1° - A sigla CISPOA traduz-se: "Coordenadoria de Ins-
pecao Sanitaria dos Produtos de Origem Animal".

§ 2° - O carimbo da Inspecao Estadual representa a marca
oficial usada unicamente em estabelecimentos sujeitos a fiscalizagdo da Secretaria da
Agricultura e Abastecimento, e constitui o sinal de garantia de que o produto foi inspe-
cionado pela autoridade competente.
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Art. 134 - Os diferentes modelos de carimbo da Inspecao
Estadual, a serem usados nos estabelecimentos fiscalizados pela CISPOA obedecerao as
seguintes especificacdes:

[ - MODELO 1I:

a) forma: circular;

b) dimensdes: 6,0 cm (seis centimetros) de didmetro;

¢) dizeres: numero do registro do estabelecimento, no cen-
tro, em cima a palavra "INSPECIONADO" que acom-
panha a curva superior do circulo; em baixo as iniciais
"CISPOA” , que acompanham a curva inferior do cir-
culo;

d) uso: para carcagas de bovinos, bubalinos, suinos, ovinos
e caprinos em condi¢des de consumo em natureza, apli-
cados externamente sobre as massas musculares da re-
gido do coxao (pernil), costela, lombo, paleta (1/2 car-
caca). No caso de carcagas de ovinos, caprinos € suinos
que forem comercializados inteiras, pode-se utilizar so-
mente o carimbo no pernil e paleta.

II - MODELO 2:

a) forma: circular;

b) dimensdes: 3,0 cm (trés centimetros) de diametro;

¢) dizeres: numero do registro do estabelecimento no cen-
tro; em cima a palavra “INSPECIONADO” que acom-
panha a curva superior do circulo; em baixo as iniciais
"CISPOA" que acompanham a curva inferior do circulo;

d) uso: para embalagens, selos, etiquetas ou similares, indi-
viduais e inviolaveis de carcagas de aves e de outros pe-
quenos animais de consumo e para uso em conservas de
carne utilizado na alimentacdo humana. Utilizados tam-
bém para carimbar embalagens de miudos.

[l - MODELO 3:

a) forma: circular;
b) dimensdes: 1,5 cm (um e meio centimetros) de diame-
tro;
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¢) dizeres: idénticos ao modelo 2;

d) uso: para embalagens, selos, etiquetas ou similares, indi-
viduais e inviolaveis de carcagas de aves e de outros pe-
quenos animais de consumo e para uso em conservas de
carne utilizados na alimentagdo humana para produtos
com menos de 1 Kg.

IV - MODELO 4:

a) forma: eliptico no sentido horizontal,

b) dimensdes: 7x6 cm (sete por seis centimetros);

¢) dizeres: idénticos ao modelo 2;

d) uso: para rotulos (etiquetas, gravados, litografados ou
impressos em embalagens) de carnes de bovinos, buba-
linos, ovinos € suinos.

V - MODELO 5:

a) forma: eliptica no sentido horizontal;

b) dimensdes: 3 x 2 cm (trés por dois centimetros);

¢) dizeres: idénticos ao modelo 2;

d) uso: para rotulos (etiquetas, gravados, litografados ou
impressos em embalagens) de carnes em cortes € emba-
lagens menores (exceto de aves), pescado, ovos, leite e
laticinios, mel, cera de abelha e outros.

V|- MODELO 6:

a) forma: eliptico no sentido horizontal;

b) dimensdes: 1,5 x 1 cm (um e meio por um centimetro);

¢) dizeres: idéntico ao modelo 2;

d) uso: para rétulos (etiquetas, gravados litografados ou
impressos em embalagens) de carnes em cortes € emba-
lagens menores (exceto aves), pescados, ovos, leite e
laticinios, mel, cera de abelhas e outros. Para produtos
com menos de 500 g.

VIl - MODELO 7:

a) forma: quadrada, permitindo-se angulos arredondados
quando gravados em recipientes metalicos;
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b) dimensdes: 4,0 x 4,0 cm (quatro por quatro centimetros)
para embalagens até 10 kg e 15 x 15 cm ( quinze por
quinze centimetros) para embalagens com peso superior
a 10 kg;

¢) dizeres: idénticos ao modelo 2;

d) uso: para produtos ndo comestiveis ou destinados a ali-
mentagdo de animais nas condi¢des que se seguem:

1) em rétulos (etiquetas, gravados, litografados ou im-
pressos em embalagens), os casos omissos ou de du-
vida sera resolvido por decisdao do coordenador do
CISPOA;

2) a fogo, gravado ou por meio de chapa devidamente
afixada por solda, quando se tratar de recipientes de
madeira ou metalicos;

3) pintado, por meio de chapa em encapados, sacos ou
similares;

4) pintado ou gravado em caixas, caixotes € outros
continentes que acondicionem produtos a granel.

Art. 135 - Os carimbos oficiais em qualquer estabeleci-
mento devem reproduzir fiel e exatamente os modelos determinados pelo artigo anterior,
sob pena de responsabilidade da Inspe¢do Estadual e da Inspetoria sob jurisdicao da qual
esteja o estabelecimento faltoso.

TITULO X

REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Art. 136 - Os produtos de origem animal devem ser reins-
pecionados tantas vezes quantas necessarias, antes de serem expedidos para o consumo.

§ 1° - Os produtos que nessa reinspe¢dao forem julgados
improprios para o consumo, devem ser destinados ao aproveitamento como subprodutos
industriais, depois de retiradas as marcas oficiais ¢ submetidos a desnaturagdo, se for o
caso.

§ 2° - Quando ainda permitam o aproveitamento condicio-

nal ou rebeneficiamento, a Inspe¢do Estadual deve autorizar que sejam submetidos aos
processos apropriados, reinspecionando-os antes da liberacao.
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Art. 137 - Nenhum produto de origem animal pode ter en-
trada em estabelecimentos sob Inspecao Estadual, sem que seja claramente identificado
como oriundo de outro estabelecimento também registrado na CISPOA ou no Servigo
de Inspecao Federal (SIF).

Paragrafo Gnico - Os produtos de origem animal oriundos
de estabelecimentos sob responsabilidade do Servigo de Inspecao Municipal -SIM, so-
mente poderdo ter entrada em estabelecimentos sob Inspecao Estadual quando os esta-
belecimentos de origem atenderem plenamente as condi¢des sanitdrias minimas de funci-
onamento, a juizo da CISPOA.

Art. 138 - Na reinspe¢do da carne em natureza ou conser-
vada pelo frio, deve ser condenada a que apresentar qualquer alteracdo que faga suspei-
tar de processo de putrefagao.

§ 1° - Sempre que necessario a Inspe¢ao Estadual verifica-
rd o pH sobre o extrato aquoso da carne.

§ 2° - Sem prejuizo da apreciagdo dos caracteres organo-
Iépticos e de outras provas, a Inspe¢do adotard o pH entre 6,0 e 6,4 (seis e seis e quatro
décimos) para considerar a carne ainda em condi¢des de consumo.

Art. 139 - E proibido o retorno ao estabelecimento de ori-
gem dos produtos que, na reinspe¢do, sejam considerados improprios ao consumo, de-
vendo-se promover sua transformacao ou aproveitamento condicional.

Art. 140 - Nos entrepostos, armazéns ou casas comerciais,
onde se encontrem depositados produtos de origem animal procedente de estabeleci-
mentos sob Inspecdo Estadual, a reinspe¢do deve visar, especialmente:

I - sempre que possivel conferir o certificado de sanidade
que acompanha o produto;

IT - identificar os rétulos e marcas oficiais dos produtos,
bem como a data de fabricagao;

III - verificar as condi¢des de integridade dos envoltorios e
recipientes;

IV - verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou
mais amostras, conforme o caso;

V - coletar amostras para exames quimicos € microbioldgi-
COs, sempre que necessario.
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§ 1° - A amostra deve receber uma cinta envoltoria apro-
vada pela CISPOA, claramente preenchida pelo interessado e pelo funcionario que fez a
coleta.

§ 2° - Sempre que o interessado desejar, a amostra pode
ser coletada em triplicata, com os mesmos cuidados de identificacdo do paragrafo anteri-
or, representando uma delas a contraprova, que permanecera em poder do interessado,
lavrando-se um termo de coleta em duas vias, uma das quais sera entregue ao interessa-
do.

§ 3° - Tanto a amostra como a contraprova devem ser co-
locadas em envelopes apropriados, aprovados pela CISPOA e, a seguir, fechados e la-
crados, devendo os mesmos serem rubricados pelo interessado e pelo funcionario.

§ 4° - Em todos os casos de reinspecdo as amostras terdo
preferéncia para exame.

§ 5° - Quando o interessado divergir do resultado do exa-
me, pode requerer, dentro do prazo de 48 (quarenta e oito) horas, a analise de contra-
prova, que devera ser dirigida ao Coordenador da CISPOA.

§ 6° - O exame da contraprova pode ser realizado em qual-
quer laboratorio oficial.

§ 7° - Confirmada a condenagdo do produto ou partida, a
Inspecdo Estadual determinard o aproveitamento condicional ou a transformacdao em
produto ndo comestivel.

§ 8° - As amostras para prova ou contra prova coletadas
pela CISPOA, para exame de rotina ou analise pericial, em caso de negativas, ndo repre-
sentardo Onus de espécie alguma para o estabelecimento.

Art. 141 - A Inspecdo Estadual devera fiscalizar o embar-
que de qualquer produto de origem animal, bem como as condi¢des higi€nicas e as ins-
talagdes dos meios de transporte utilizados para tal finalidade.

Art. 142 - A juizo da CISPOA, pode ser determinado o
retorno ao estabelecimento de origem dos produtos apreendidos no mercado de consu-
mo ou em transito, para efeito de rebeneficiamento ou aproveitamento para fins ndo co-
mestiveis.

§ 1° - No caso do responsavel pela fabricacao ou despacho
do produto recusar a devolucdo, serd a mercadoria, apds a inutilizagdo pela Inspegao
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Estadual, aproveitada para fins ndo comestiveis em estabelecimento dotado de instala-
¢oOes apropriadas.

§ 2° - A firma proprietaria ou arrendatdria do estabeleci-
mento de origem deve ser responsabilizada e punida, conforme consta no presente Re-
gulamento, no caso de ndo comunicar a chegada de produto devolvido ao servidor da
CISPOA.

TITULO XI

TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 143 - Os produtos e matérias-primas de origem animal
procedentes de estabelecimentos sob Inspecdo Estadual, satisfeitas as exigéncias do pre-
sente Regulamento, tém livre curso no Estado, podendo ser expostos ao consumo, em
qualquer parte do territdrio estadual, e constituir objeto de comércio intermunicipal.

Art. 144 - As autoridades de Saude Publica, em sua fungao
de policiamento da alimentagdo nos centros de consumo, devem comunicar a qualquer
dependéncia da CISPOA os resultados das analises fiscais que realizam se, das mesmas,
resultar apreensdo ou condenacdo dos produtos, subprodutos e matérias-primas.

Art. 145 - Os produtos de origem animal procedentes de
estabelecimentos de outros Estados da Federagdo, s6 poderdo ingressar no territorio
estadual quando vierem acompanhados de Certificado Sanitario, expedido pela autorida-
de competente de origem, bem como devidamente identificados com rétulos ou marcas
oficiais.

Art. 146 - Os Certificados Sanitérios para produtos de ori-
gem animal destinados ao comércio intermunicipal serdo assinados pelo técnico ou fun-
ciondrio de Inspecdo da CISPOA, responsavel pela Inspecao Estadual.

Art. 147 - O transporte de produtos de origem animal de-
vera ser feito em veiculos apropriados, tanto no que se refere ao tipo de produto a ser
transportado quanto a sua perfeita conservagao.

§ 1° - Os produtos referidos no “caput” deste artigo, desti-

nados ao consumo humano, nao poderdo ser transportados com produtos ou mercadori-
as de outra natureza.
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§ 2° - Para o transporte, tais produtos devem ser acondici-
onados higienicamente em recipientes adequados, independente de sua embalagem, indi-
vidual ou coletiva.

Art. 148 - Os produtos nao destinados a alimentagdo hu-
mana, como couros, las, chifres, subprodutos industriais e outros, procedentes de esta-
belecimentos nao inspecionados pela CISPOA, s6 podem ter livre transito se procedentes
de zonas onde ndo grassem doencas contagiosas, atendidas, também, outras medidas
determinadas pelas autoridades oficiais da Defesa Sanitaria Animal.

Paragrafo unico - Quando tais produtos se destinarem ao
comércio intermunicipal ¢ obrigatoria, conforme o caso, a desinfeccdo por processos
aprovados pela CISPOA.

Art. 149 - Todos os produtos, subprodutos e matérias-
primas de origem animal, em transito pelas rodovias do Estado do Rio Grande do Sul,
devem estar devidamente embalados, acondicionados, rotulados e carimbados, conforme
preveé este Regulamento, e podem ser reinspecionados pelos técnicos da Secretaria da
Agricultura e Abastecimento, nos postos fiscais, fixos ou volantes, bem como nos esta-
belecimentos de destino.

Art. 150 - As autoridades federais, estaduais € municipais,
inclusive policiais, que desempenharem fungdes de fiscalizagdo nas rodovias do estado,
nao permitirdo, sob pena de responsabilidade, o transito intermunicipal de produtos, sub-
produtos e matérias-primas de origem animal, sem que o transportador exiba o Certifica-
do Sanitario ou Carimbo, expedido ou visado de acordo com o artigo 147 deste Regu-
lamento.

Paragrafo tnico - Verificada a auséncia do documento a
que se refere este artigo, a mercadoria serd apreendida, e comunicar-se-a imediatamente
o fato a CISPOA, que lhe determinard o destino conveniente, devendo ser lavrados os
respectivos autos de apreensao e de inutilizagao, se for o caso.

Art. 151 - A autoridade competente devera apreender pro-
dutos e matérias-primas de origem animal, quando houver fundada suspeita de estarem
adulterados, falsificados ou imprdprios para o consumo, uso ou comercializacdo, nos
termos deste Regulamento.

Art. 152 - Os produtos ou matérias-primas de origem ani-

mal manifestamente deteriorados ou alterados serdo apreendidos e inutilizados imediata-
mente.
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Paragrafo Gnico - Quando a inutilizacdo ndo puder ser
efetuada na ocasido da apreensdo, a mercadoria sera transportada para local que a auto-
ridade competente designe, por pessoal de sua competéncia e por conta do infrator.
Neste caso serdo lavrados, separadamente, o auto de apreensao e o auto de inutilizag3o.

Art. 153 - A apreensdo e a inutilizacdo de produtos e ma-
térias-primas de origem animal poderdo ser realizadas em qualquer local onde os mesmos
se encontrem.

Paragrafo tnico - Correrdao por conta dos detentores ou
responsaveis pela mercadoria apreendida ou inutilizada as despesas de deposito, trans-
porte e desnaturagao.

Art. 154 - No caso de produtos de origem animal apreen-
didos por infragdes as normas de rotulagem e apresentacdo, desde que sanaveis, € sendo
o infrator primario, apos lavrado o respectivo auto de infragdo, serd permitida a corre¢ao
da irregularidade, e liberada a mercadoria, ndo sendo, neste caso, aplicada qualquer pe-
nalidade.

Paragrafo inico - No caso de reincidéncia ou de irregula-
ridade ndo suscetivel de correcao, aplicar-se-a ao infrator a penalidade cabivel

Art. 155 - O auto de apreensdo e/ou inutilizagdo, que sera
a base do procedimento administrativo, devera ser lavrado em 3 (trés) vias, no minimo,
pela autoridade sanitaria ou seu agente, destinando-se a primeira via ao autuado, e deve-
rd conter:

I - nome e endereco do infrator e das testemunhas, se hou-
ver;

II - local, dia e hora da lavratura;

III - ato ou fato constitutivo da infragao;

IV - disposicao legal ou regulamentar infringida;
V - assinatura da autoridade sanitaria autuante;

VI - assinatura do infrator ou de quem o represente.

Art. 156 - As omissOes ou incorrecdes na lavratura do
auto de apreensdo nao acarretardo nulidade do mesmo, quando do processo constarem
elementos necessarios a determinagao da infragao e do infrator.
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TITULO XII

EXAMES DE LABORATORIO

Art. 157 - Os produtos de origem animal prontos para
consumo, bem como toda e qualquer substancia utilizada na sua elaboragdo, estdo sujei-
tos a exames tecnologicos, quimicos € microbioldgicos.

Art. 158 - As técnicas de exame ¢ a orientagao analitica se-
rdo as estabelecidas pela CISPOA.

Paragrafo unico - Essas técnicas serdo sempre atualiza-
das, aceitando a CISPOA sugestdes fundamentadas de laboratorios oficiais ou particula-
res para modifica-las.

Art. 159 - O exame fisico-quimico compreende:

I - os caracteres organolépticos;

I - principios basicos ou composi¢do centesimal;
III - indices fisicos e quimicos;

IV - corantes, conservadores ou outros aditivos;

V - provas especiais de caracterizacdo e verificagdo de
qualidade;

VI - andlise fisico-quimico da dgua que abastece os esta-
belecimentos sob Inspecao Estadual.

Paragrafo Gnico - Os caracteres organolépticos, a compo-
sicdo centesimal e os indices fisico-quimicos serdo enquadrados nos padrdes normais,
aprovados ou que venham a ser aprovados pela CISPOA.

Art. 160 - A orientacdo analitica obedecera a seguinte se-
riagao:

I - caracteres organolépticos;
IT - pesquisas de corantes e conservantes;
III - determinacao de fraudes, falsificagOes e alteragoes;

IV - verificacio dos minimos e maximos constantes na
legislagdo e aprovados pela CISPOA, utilizando-se do conjunto de provas e dos ele-
mentos que constam das técnicas analiticas que acompanham este Regulamento.
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Paragrafo unico - A variacdo anormal de qualquer indice
(iodo, refracdo, saponificacdo e outros) sera convenientemente pesquisada, para apura-
¢ao das causas.

Art. 161 - O exame microbiolégico deve verificar:

I - presenca de microorganismos, quando se tratar de con-
servas submetidas a esterilizagao;

IT - presenga de produtos do metabolismo bacteriano,
quando necessario;

III - contagem total de microorganismos sobre produtos de
origem animal,;

IV - pesquisa e/ou contagem da flora determinada;
V - pesquisa e/ou contagem de flora patogénica;

VI - exame bacteriologico da 4gua que abastece os esta-
belecimentos sob Inspecdo Estadual;

VII - exame bacteriologico de matérias-primas e produtos
afins, empregados na elaborac¢ao de produtos de origem animal.

Art. 162 - Quando necessario, os laboratorios podem re-
correr a outras técnicas de exame, além das adotadas oficialmente pela CISPOA, medi-
ante prévia aprovacdo especifica, mencionando-as, obrigatoriamente, nos respectivos
laudos.

TITULO XIII

INFRACOES E PENALIDADES

Art. 163 - As infragdes ao presente Regulamento, conside-
rando o disposto pelo artigo 5° da Lei n.° 10.691, de 09 de janeiro de 1996, serdo puni-
das administrativamente, em conformidade com a Lei Federal n® 7.889, de 23 de novem-
bro de 1989, e, quando for o caso, mediante responsabilidade civil e criminal.

Paragrafo unico - Incluem-se entre as infragdes previstas
neste Regulamento:

I - atos que procurem embaragar a agao dos servidores da
CISPOA ou de outros orgaos no exercicio de suas fung¢des, visando impedir, dificultar
ou burlar os trabalhos de fiscalizacao;
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IT - desacato, suborno, ou simples tentativa;

IIT - informagdes inexatas sobre dados estatisticos referente
a quantidade, qualidade e procedéncia dos produtos;

IV - qualquer sonegacdo que seja feita sobre assunto que
direta ou indiretamente interesse a CISPOA.

Art. 164 - Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel,
a infracdo a legislagdo referente aos produtos de origem animal acarretara, isolada ou
cumulativamente, as seguintes sangoes:

I — adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver
agido com dolo ou ma-f¢;

IT — multa, de até 25.000 (vinte e cinco mil) Unidades Fis-
cais de Referéncia — UFIRs, nos casos ndo compreendidos no inciso anterior;

IIT — apreensdo e/ou condenacdo das matérias-primas, pro-
dutos, subprodutos e derivados de origem animal, quando ndo apresentarem condigdes
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulterados;

IV — suspensdo de atividade que cause risco ou ameaga de
natureza higi€nico-sanitaria ou no caso de embaraco a agdo fiscalizadora;

V — interdigdo, total ou parcial, do estabelecimento, quan-
do a infragdo consistir na adulteracao ou falsificagdo habitual do produto ou se verificar,
mediante inspecao técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condi-
¢oOes higi€nico-sanitarias adequadas.

§ 1° - As multas previstas neste artigo serdo agravadas até
0 grau maximo, nos casos de artificio, ardil, simulagdo, desacato, embaraco ou resistén-
cia a acdo fiscal, levando-se em conta, além das circunstancias atenuantes ou agravantes,
a situagdo econdmica-financeira do infrator e os meios ao seu alcance para cumprir a lei.

§ 2° - A interdigdo de que trata o inciso V podera ser le-
vantada, apds o atendimento das exigéncias que motivaram a sangao.

§ 3° - Se a interdi¢do ndo for levantada nos termos do pa-
ragrafo anterior, decorridos 12 (doze) meses, sera cancelado o registro ou relaciona-
mento.

Art. 165 - Para efeito de apreensdo e/ou condenagdo, além
dos casos especificos previstos neste Regulamento, consideram-se improprios para con-
sumo, no todo ou em parte, os produtos de origem animal que:

I - apresentem-se danificados por umidade ou fermenta-
¢do, rangosos, mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anor-
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mais, contendo quaisquer sujidades ou que demostrem pouco cuidado na manipulagao,
elaboracdo, preparo, conservagao ou acondicionamento;

qualquer motivo;
Regulamento;

de inspecdo sanitaria.

II — forem adulterados, fraudados ou falsificados;
IIT - contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;

IV — forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentacdo por
V - ndo estiverem de acordo com o previsto no presente

VI — ndo apresentarem sinais caracteristicos da realizacao

Art. 166 - Nos casos do artigo anterior, independente de

quaisquer outras penalidades que couberem, serdo adotados os seguintes critérios:

I - nos casos de apreensdo, apds reinspecao completa, sera

autorizado o aproveitamento condicional que couber para alimentagdo humana, apds o
rebeneficiamento determinado pela Inspecdo Estadual;

IT — nos casos de condenagdo, permite-se sempre o apro-

veitamento das matérias-primas e produtos para fins ndo comestiveis ou alimentagdo de
animais, em ambos os casos mediante assisténcia da Inspecao Estadual.

Art. 167 - Além dos casos especificos previstos neste Re-

gulamento, sdo consideradas adulteracdes, fraudes ou falsificacdes como regra geral:

I — Adulteragdes:

a) quando os produtos tenham sido elaborados em condi-
cdes que contrariem as especificagdes e determinagdes
fixadas;

b) quando no preparo dos produtos haja sido empregada
matéria-prima alterada ou adulterada;

¢) quando tenham sido empregadas substancias de qual-
quer qualidade, tipo e espécie diferentes das da com-
posicdo normal do produto sem prévia autorizagao da
CISPOA;

d) quando os produtos tenham sido coloridos ou aromati-
zados sem prévia autorizagdo ¢ ndo conste declaracao
nos rotulos;

e) mascarar a data de fabricagdo com inten¢ao dolosa.
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Il — Fraudes:

a) alteracdo ou modificagdo total ou parcial de um ou mais
elementos normais do produto, de acordo com os pa-
drdes estabelecidos ou formulas aprovadas pelo
CISPOA;

b) quando as operagdes de manipulacdo e elaboracao fo-
rem executadas com a inten¢do deliberada de estabele-
cer falsa impressdao quanto aos produtos fabricados;

¢) supressao de um ou mais elementos e substituicdo por
outros visando o aumento de volume ou de peso, em
detrimento de sua composi¢ao normal ou do valor nu-
tritivo intrinseco;

d) conservagdo com substancias proibidas;

e) especificagcdo total ou parcial na rotulagem de um de-
terminado produto que ndo seja o contido na embala-
gem ou recipiente.

III — Falsificagoes:

a) quando os produtos forem elaborados, preparados e ex-
postos ao consumo com forma, caracteres e rotulagem
que constituem processos especiais de privilégios, ou
exclusividade de outrem, sem que seus legitimos propri-
etarios tenham dado autorizagao;

b) quando forem usadas denominagdes diferentes das
previstas neste Regulamento ou em formulas aprovadas.

Art. 168 - Aos infratores dos dispositivos contidos no pre-
sente Regulamento e de atos complementares e instrucdes que forem expedidas visando
0 seu cumprimento, serdo aplicadas, isolada ou cumulativamente, as seguintes penalida-
des:

I — Multa de 100 (cem) a 250 (duzentas e cinqiienta)
UFIRs:

a) aos que desobedecerem a quaisquer das exigéncias sa-
nitarias em relagdo ao funcionamento do estabeleci-
mento ¢ a higiene do equipamento ¢ dependéncias, bem
como dos trabalhos de manipulacdo e preparo de maté-
rias-primas e produtos, inclusive aos que fornecerem
leite adulterado, fraudado ou falsificado;

b) aos responsaveis pela permanéncia em trabalho de pes-
soas que nao possuam carteira de saude, ou documento
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(hum mil) UFIRs:

equivalente expedido pela autoridade competente de
Satde Publica;

¢) aos que acondicionarem ou embalarem produtos em
continentes ou recipientes nao permitidos;

d) aos responsaveis por estabelecimentos que nao colo-
quem em destaque o carimbo da Inspecdo Estadual nas
testeiras dos continentes, rotulos ou em produtos;

e) aos responsaveis pelos produtos que nao contenham
data de fabricacdo e de validade;

f) aos que infringirem outras exigéncias sobre rotulagem
para os quais nao tenham sido especificadas outras pe-
nalidades.

I - Multa de 250 (duzentas e cinquenta) a 1000

a) as pessoas que despacharem ou conduzirem produtos de
origem animal para consumo privado, nos casos pre-
vistos neste Regulamento, e os destinarem a fins comer-
ciais;

b) aos que langarem mao de rotulos e carimbos oficiais
da Inspecao Estadual para facilitar a saida de produtos e
subprodutos industriais de estabelecimentos que nao
estejam registrados na CISPOA;

¢) aos que receberem e mantiverem guardados, em esta-
belecimentos registrados ou relacionados, ingredientes
ou matérias-primas proibidas que possam ser utilizadas
na fabricacao de produtos;

d) aos responsaveis por misturas de matérias-primas em
porcentagens divergentes das previstas neste Regula-
mento;

e) aos que adquirirem, manipularem, expuserem a venda ou
distribuirem produtos de origem animal oriundas de
outros municipios, procedentes de estabelecimentos nao
registrados na CISPOA;

f) as pessoas fisicas ou juridicas que expuserem a venda
produtos a granel, que de acordo com o presente Re-
gulamento devem ser entregues ao consumo em emba-
lagens originais;

g) as pessoas fisicas ou juridicas que embaracarem ou bur-
larem a agao dos servidores da CISPOA no exercicio de
suas fungoes;
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h) aos responsaveis por estabelecimentos de leite e deriva-
dos que nao realizarem a lavagem e higienizagdo dos
vasilhames, frascos, carros-tanques e veiculos em geral;

1) aos responsaveis por estabelecimentos que apos o térmi-
no dos trabalhos industriais ¢, durante as fases de mani-
pulagdo e preparo, quando for o caso, ndo procederem a
limpeza e higienizagdo rigorosa das dependéncias e
equipamentos diversos de produtos destinados a ali-
mentagdo humana;

J) aos responsaveis por estabelecimentos que ultrapassem a
capacidade maxima de abate, industrializacdo ou benefi-
clamento;

1) aos que deixarem de apresentar os documentos expedi-
dos por servidor da CISPOA, junto as empresas de
transportes, para classificagdo de ovos nos entrepostos;

m) aos que venderem, em mistura, ovos de diversos tipos;

n) aos que infringirem os dispositivos deste Regulamen-
to, quanto a documentos de classificagdo de ovos nos
entrepostos, referentes ao aproveitamento condicional;

0) aos responsaveis por estabelecimentos registrados ou
relacionados que ndo promoverem na CISPOA as
transferéncias de responsabilidade, previstas neste Re-
gulamento, ou deixarem de fazer a notificacdo necessa-
ria ao comprador locatario sobre essa exigéncia legal,
por ocasido do processamento da venda ou locacao;

p) aos que lancaram no mercado produtos cujos rotulos
nao tenham sido aprovados pela CISPOA;

q) aos responsaveis pela confecgdo, litografia ou gravacao
de carimbos da Inspecao Estadual a serem usados isola-
damente, ou em rotulos, por estabelecimentos que nao
estejam registrados, ou em processo de registro, na
CISPOA;

r) aos responsaveis pela expedicdo de produtos de origem
animal para o comércio intermunicipal sem apresentagao
do certificado sanitdrio, nos casos exigidos pelo pre-
sente Regulamento;

s) as firmas responsaveis por estabelecimentos que prepa-
rem, com finalidade comercial, produtos de origem ani-
mal novos e¢ ndo padronizados, cujas féormulas ndo te-
nham sido previamente aprovadas pela CISPOA.
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UFIRs:

co mil) UFIRs:

[l - Multa de 1.000 (hum mil) a 5.000 (cinco mil)

a) aos que langaram mao de certificados sanitarios, rotula-
gens e carimbos de inspe¢do, para facilitar o escoa-
mento de produtos de origem animal, que ndo tenham
sido inspecionados pela CISPOA;

b) aos responsaveis por estabelecimentos de produtos de
origem animal que realizarem constru¢des novas, remo-
delacdes ou amplificacdes sem que os projetos tenham
sido previamente aprovados pela CISPOA;

¢) aos que expuserem a venda produtos de um estabeleci-
mento como se fosse de outro;

d) aos que usarem indevidamente os carimbos da Inspecao
Estadual;

e) aos que despacharem ou transportarem produtos de
origem animal em desacordo com as determinacdes da
Inspecdo Estadual;

f) aos responsaveis por estabelecimentos sob Inspecao
Estadual que enviarem, para consumo, produtos sem
rotulagem;

g) aos responsaveis por estabelecimentos nao registrados
que enviarem, para comércio intermunicipal, produtos
ndo inspecionados pela CISPOA.

IV - Multa de 5.000 (cinco mil) a 25.000 (vinte e cin-

a) aos responsaveis por quaisquer alteracdes, fraudes ou
falsificagdes de produtos de origem animal;

b) aos que aproveitarem matérias-primas e produtos con-
denados, ou procedentes de animais ndo inspecionados
no preparo de produtos usados na alimenta¢dao humana;

¢) aos que, embora notificados, mantiverem na producao
de leite, vacas que tenham sido afastadas do rebanho
pela CISPOA ou pela Divisao de Fiscalizagdao e Defesa
Sanitaria Animal - DFDSA;

d) as pessoas fisicas ou juridicas que mantiverem, para fins
especulativos, produtos que, a critério da CISPOA,
possam ficar prejudicados em suas condigdes de consu-
mo;

e) aos que subornarem, tentarem subornar ou usarem de
violéncia contra servidores da CISPOA, ou de outras
divisdes do DPA, no exercicio de suas atribuicdes;
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f) aos que burlarem a determinacdo quanto ao retorno de
produtos destinados ao aproveitamento condicional no
estabelecimento de origem;

g) aos que derem aproveitamento condicional diferente do
que for determinado pela Inspe¢do Estadual;

h) aos responsaveis por estabelecimentos que fabriquem
produtos de origem animal, em desacordo com os pa-
drdes neste Regulamento ou nas férmulas aprovadas, ou
ainda, sonegarem elementos informativos sobre compo-
sicdo centesimal e tecnologica do processo de fabrica-
¢ao;

1) aos responsaveis por estabelecimentos que fizerem co-
mércio intermunicipal sem que os seus estabelecimentos
tenham sido previamente registrados na CISPOA;

J) as pessoas fisicas ou juridicas que utilizarem rétulos de
produtos elaborados em estabelecimentos registrados na
CISPOA, em produtos oriundos de estabelecimentos
que ndo estejam sob Inspecao Estadual.

V - Multa de 250 (duzentas e cinquenta) a 25.000
(vinte e cinco mil) UFIRs, fixada de acordo com a gravidade da falta, a critério
da CISPOA, aos que cometerem outras infragdes ao presente Regulamento.

Art. 169 - As penalidades a que se refere o presente Re-
gulamento serdo aplicadas, sem prejuizo de outras que, por lei, possam ser impostas por
autoridades de saude publica ou policiais.

Art. 170 - As multas a que se refere o presente Regula-
mento serdo dobradas na reincidéncia e, em caso algum, isentam o infrator da inutiliza-
¢do do produto, quando essa medida couber, nem tampouco o isentam de agdo civil e
criminal.

§ 1° - Considera-se reincidéncia, para os fins deste Regu-
lamento, o novo cometimento, pelo mesmo agente, de infracdo pela qual ja tenha sido

autuado, julgada, e que nao haja mais cabimento de qualquer recurso administrativo.

§ 2° - A agdo civil e criminal cabe ndo s6 pela natureza da
infragdo, mas em todos os casos que se seguirem a reincidéncia.

§ 3° - A agdo civil e criminal ndo exime o infrator de outras
penalidades a serem aplicadas, a juizo da CISPOA.
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§ 4° - A suspensao da atividade do estabelecimento, a in-
terdicao e o cancelamento do registro ou relacionamento sdo de algada do Coordenador
da CISPOA.

Art. 171 - Nao pode ser aplicada multa, sem que previa-
mente seja lavrado o auto de infragdo detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a
natureza do estabelecimento, a respectiva localizagdo e a firma responsavel.

Art. 172 - O auto de infracao deve ser assinado pelo servi-
dor que constatar a infragdo, pelo proprietario do estabelecimento ou representantes da
firma e por duas testemunhas.

Paragrafo unico - Sempre que o infrator se negar a assi-
nar o auto de infracdo, sera feita declaracdo a respeito no proprio auto, remetendo-se
uma das vias ao proprietario da firma, responsavel pelo estabelecimento, por correspon-
déncia registrada e mediante recibo.

Art. 173 - A autoridade que lavrar o auto de infragdo deve
extrai-lo em 04 (quatro) vias, sendo que a primeira sera entregue ao infrator, a segunda a
Exatoria Estadual, a terceira remetida ao Coordenador da CISPOA e a quarta constituira
o proprio taldo de infragdes.

Art. 174 - O infrator podera apresentar defesa ao Orgao
local da CISPOA, em até 15 (quinze) dias apos a lavratura do auto de infracdo e/ou
multa, cuja decisdo, em primeira instancia, caberd ao seu Coordenador.

§ 1° - Apos a ciéncia da decisdo proferida pelo Coordena-
dor da CISPOA, cabera recurso, no prazo de 15 (quinze) dias, ao Secretario da Agri-
cultura e Abastecimento, que decidira em segunda e tltima instancia.

§ 2° - A defesa apresentada pelo infrator serd, em qualquer
caso, protocolada pelo 6rgao da CISPOA que a receber, onde constara a identificagdao
do servidor e a data de recebimento, e apos, encaminhado ao Coordenador da CISPOA
O mesmo sera feito com relagao a recurso.

Art. 175 - O infrator, uma vez multado, terd 30 (trinta)
dias para efetuar o pagamento da multa e exibir ao servidor da CISPOA o competente
comprovante de recolhimento a reparti¢cdo arrecadadora Estadual.

§ 1° - No caso de interposicdo de defesa ou recurso pelo
infrator, na forma do disposto pelo artigo 174 deste Regulamento, o prazo para paga-
mento da multa prorroga-se até 15 (quinze) dias apds a ciéncia da decisdo, se esta for no
sentido de manutencao da penalidade.
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§ 2° - Quando a reparticdo Estadual arrecadadora estiver
afastada da localidade onde se verificou a infracdo, de maneira a ndo ser possivel o re-
colhimento da multa dentro do prazo previsto neste artigo, devera ser concedido novo
prazo, a juizo do servidor que lavrou o auto de infragao.

§ 3° - O prazo de 30 (trinta) dias a que se refere o “ caput”
do presente artigo ¢ contado a partir do dia em que o infrator tenha sido notificado da
lavratura do auto de multa.

Art. 176 - O nao recolhimento da multa no prazo legal im-
plica na cobranca fiscal promovida pela Secretaria Estadual da Fazenda, mediante a do-
cumentagao existente.

Paragrafo unico - Neste caso, poderd ser determinada a
suspensdo das atividades do estabelecimento.

Art. 177 - A responsabilidade dos servidores da CISPOA,
no que diz respeito a falta de punicdo das infragdes do presente Regulamento, e a sua
participagdo em irregularidades passiveis de punicao, serd apurada pelo Coordenador da
CISPOA na forma da Lei n.° 10.098, de 03 de fevereiro de 1994 - Estatuto ¢ Regime
Juridico Unico dos Servidores Publicos Civis do Estado do Rio Grande do Sul -.

Art. 178 - A CISPOA podera divulgar pela imprensa as
penalidades aplicadas, declarando o nome do infrator, natureza e sede do estabeleci-
mento.

Art. 179 - Sao responsaveis pela infracdo diante das dispo-
sicoes do presente Regulamento, para efeito de aplicacdo das penalidades nele previstas,
as pessoas fisicas ou juridicas:

I - produtores de matéria-prima de qualquer natureza apli-
cavel a industria animal, desde a fonte de origem até o recebimento nos estabelecimentos
registrados na CISPOA,;

II - proprietarios ou arrendatarios de estabelecimentos re-
gistrados onde forem recebidos, manipulados, transformados, elaborados, preparados,
acondicionados, distribuidos ou despachados produtos de origem animal;

III - proprietérios, arrendatarios ou responsaveis por casas
comerciais atacadistas que receberem, venderem ou despacharem produtos de origem
animal;

IV - que expuserem a venda, em qualquer parte, produtos
de origem animal;
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V - que despacharem ou transportarem produtos de origem
animal.

Paragrafo unico - A responsabilidade a que se refere o
presente artigo abrange as infracdes cometidas por quaisquer dos empregados ou pre-
postos das pessoas fisicas ou juridicas que explorarem a industria dos produtos de ori-
gem animal.

Art. 180 - A aplicacdo da multa ndo isenta o infrator do
cumprimento das exigéncias que a tenham motivado, marcando-se-lhe, quando for o
caso, novo prazo para o cumprimento, findo o qual poderd, de acordo com a gravidade
da falta e a juizo da CISPOA, ser novamente multado no dobro da multa anterior, ter as
atividades suspensas ou cancelado o registro ou relacionamento do estabelecimento.

Art. 181 - Os servidores da CISPOA, ou de outros 6rgaos
do DPA com delegacdo de competéncia, quando em servico da fiscalizacdo ou de inspe-
¢do industrial e sanitaria, tém livre entrada a qualquer dia e hora, em quaisquer estabele-
cimentos que manipulem, armazenem ou transacionem de qualquer forma com produtos
de origem animal.

TITULO XIV

DISPOSICOES GERAIS E TRANSITORIAS

Art. 182 - E proibido conceder Inspe¢io Estadual, mesmo
a titulo precario, a qualquer estabelecimento que ndo tenha sido previamente registrado
na CISPOA.

Paragrafo unico - Excetuam-se desta proibicdo os esta-
belecimentos que estejam com obras concluidas, os quais poderao funcionar enquanto se
processa a ultimagdo do registro, desde que isso seja formalmente autorizado pela
CISPOA.

Art. 183 - Nos estabelecimentos sob Inspe¢ao Estadual a
fabricagao de produtos nao padronizados s serd permitida depois de previamente apro-
vada a respectiva formula pela CISPOA.

Paragrafo unico - A aprovacdao de formulas e processos
de fabricagdo de quaisquer produtos de origem animal, inclui os que estiverem sendo

fabricados antes de entrar em vigor o presente Regulamento.
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Art. 184 - Entende-se por padrdo e por formula, para fins
deste Regulamento:

I - matérias-primas, condimentos, corantes e quaisquer
outras substancias que entrem na fabricagao;

IT - principios basicos ou composi¢ao centesimal;

III - tecnologia do produto.

Art. 185 - A CISPOA publicard todas as resolucdes que
expedir, para conhecimento das autoridades federais e municipais e, conforme o caso,
fard uma comunicagao direta aos 6rgaos competentes.

Art. 186 - O transporte de produtos de origem animal deve
ser feito em veiculos apropriados, construidos expressamente para esse fim.

§ 1° - As empresas de transporte ficam obrigadas a dar
preferéncia aos embarques de animais e produtos de origem animal destinados a alimen-
tacdo humana.

§ 2° - As empresas de transporte tomardo as necessarias
providéncias para que, logo ap6s o desembarque dos produtos a que se refere o para-
grafo anterior, sejam os veiculos convenientemente higienizados, antes de receberem
carga de retorno.

§ 3° - Nenhuma empresa de transporte pode receber vasi-
lhame para acondicionamento de leite se ndo estiver convenientemente higienizado.

§ 4° - Nenhuma empresa de transporte pode permitir o em-
barque de animais vivos destinados ao abate, em niimero superior a capacidade normal
do veiculo.

Art. 187 - Em instrucdes especiais aprovadas pela
C.I.S.P.O.A, serdo fixados e padronizados os processos de analise para julgamento de
produtos de origem animal e as técnicas de laboratorio.

Art. 188 - Sera instituida, mediante Portaria do Secretario
da Agricultura e Abastecimento, Comissao composta por representantes do Departa-
mento de Producdo Animal — DPA, da Secretaria da Agricultura e Abastecimento, bem
como de outros departamentos ou entidades vinculadas, a critério do Secretario daquela
Pasta.
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§ 1° - A Comissdo instituida no “caput” deste artigo, que
sera presidida por um representante do DPA, reunir-se-a sempre que necessario, € sera
incumbida de:

I - normatizar e examinar a execuc¢ao do presente Regula-
mento;

IT - indicar modificagdes ao presente Regulamento, tendo
em vista as dificuldades surgidas em sua aplicagdo pratica;

IIT - discutir o sistema de produgdo e industrializagdo de
produtos de origem animal, tanto sob o ponto de vista técnico-social, a fim de propor
alteragdes que venham em beneficio do desenvolvimento sustentavel do Estado;

IV - recomendar praticas de ordem tecnologica, sanitaria e
econdmica, bem como técnicas de laboratorio, de interesse da inspe¢do industrial e sani-
taria dos produtos de origem animal.

§ 2° - O Presidente convidara, sempre que necessario, ou-
tros técnicos, bem como representantes das industrias de produtos de origem animal para
prestarem colaboragdo e esclarecimentos a Comissdo de que trata o “caput” deste artigo.

Art. 189 - Os servigos municipais de inspe¢do e fiscaliza-
¢do dos produtos de origem animal deverao apresentar a CISPOA sugestdes sobre am-
pliagdes ou alteragdes a serem introduzidas no presente Regulamento, resultantes de
observacdes ou exigéncias técnicas, juntando sempre detalhada justificativa de ordem
tecnologica, sanitaria e economica, a fim de serem submetidas a Comissao instituida pelo
artigo anterior.

Art. 190 - Sempre que possivel, a SAA deve facilitar a
seus técnicos a realizacdo de estadgios e cursos em laboratorios, estabelecimentos ou es-
colas nacionais ou estrangeiras e participa¢do em Semindrios, Foruns e Congressos rela-
cionados com os objetivos deste Regulamento.

Paragrafo unico - Anualmente, as Coordenadorias Regio-
nais organizardo, na época mais oportuna, cursos rapidos ou estagios de revisdo para
seus servidores, com programas previamente aprovados pela CISPOA.

Art. 191 - Em instrugdes expedidas pela CISPOA serao fi-

xadas as atribui¢des de seus servidores junto aos estabelecimentos industriais, bem como
seus deveres e responsabilidades nos servigos que lhes forem confiados.
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Art. 192 - A CISPOA promoverd a mais estreita coopera-
¢do com os 6rgaos congéneres federais e municipais, comunicando-se com 0s respecti-
vos diretores ou chefes de servigo no sentido de conseguir o maximo de eficiéncia nos
trabalhos de inspecao industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, a fim de que
desta colaboragdo reciproca sejam beneficiadas a satide publica, a industria e a economia
estadual.

Art. 193 - Ficam revogados todos os atos oficiais sobre
inspecao industrial e sanitaria Estadual de quaisquer produtos de origem animal, a qual
passara a reger-se pelo presente Regulamento em todo o territorio estadual.

Art. 194 - Fica o Secretario de Estado da Agricultura e
Abastecimento autorizado a editar os atos complementares que se fizerem necessarios
para o cumprimento deste Regulamento.

Art. 195 - Os casos omissos ou as duvidas eventualmente
surgidas na execu¢do do presente Regulamento, serdo dirimidas pelo Diretor do DPA,
ouvida a Comissdo prevista no artigo 188 deste Decreto.

Art. 196 - Este Decreto entra em vigor na data de sua pu-
blicagdo, revogando-se as disposi¢des em contrario.

PALACIO PIRATINI, em Porto Alegre,

OLIVIO DUTRA,
Governador do Estado.

Registre-se e publique-se.

Dep. Est. FLAVIO KOUTZII,
Secretario Extraordindrio para Assuntos

da Casa Civil.

Expedientes n°s. 10954-15.00/99.6 ¢ 14104-15.00/99.0
NNS/EDM/DJ-2W(14104)
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